Restauracja "W Starym Mtynie" w Niesutowicach

Opis ustugi

Kuchnia Starego Mtyna to tradycyjna kuchnia opierajaca sie na produktach regionalnych Doliny Baryczy. Kréluje tu
karp milicki z gospodarstwa rybackiego Mozdzanéw z Doliny Baryczy, ktérego przygotowujemy na wiele sposobéw:
klasycznie: karp smazony w dzwonkach lub w filetach z cebulkg, oraz zupa krem z karpia. Opieramy sie na receptach
pozostawionych przez Panig Domu, ktéra byta wielokrotna laureatka nagréd Mistrza Karpia. Oprécz doskonatych
przepiséw pozostawita nam zamitowanie do gotowania i przyrzadzania potraw z karpia, ktére to byty oczkiem w gtowie
naszego kochanego Mistrza naszej Bogusi. W restauracji nie ograniczamy sie jednak do karpia. Oferujemy panstwu
réwniez ceniong rybe stodkowodna sandacza, ktéra serwujemy z sosem cytrynowym. Przyrzadzamy réwniez potrawy z
miesa drobiowego, jak i wieprzowiny - na goraco oraz w roli przystawek. Potrawy wegetarianskie, jak i potrawy
sezonowe uzupetniaja nasza oferte. Menu jest bardzo bogate. Nie zapomnieliSmy o zakaskach, przystawkachii
smakowitych deserach, wérod ktérych bryluje szarlotka po wiedensku i sernik wiedenskich opartych na receptach
krakowskich (galicyjskich) sporzadzana przez pana domu, podawana ma ciepto lub zimno. Posiadamy klimatyczng
restauracje o niepowtarzalnym wnetrzu przepieknego zabytkowego mtyna parowego z przetomu IXX i XX wieku. Mtyn
to unikatowe dziedzictwo kulturowe i posiada wpis do rejestru dolnoslgskich zabytkéw. Mtyn potaczony jest z
dobudowang czescig budynku, w ktérej miesci sie przepiekna sala bankietowo konferencyjna zdolna pomiesci¢ do 100
0s6b. Debowy parkiet idealny na zabawy taneczne wraz z doskonata akustyka zacheca do organizowania tego typu
imprez. Wyposazenie sali w sprzet multimedialny pozwala na bezproblemowa obstuge konferencji i spotkan o
charakterze biznesowym. W obiekcie Mtyna prowadzimy réwniez pensjonat gdzie w 10 pokojach mozemy
zagwarantowac nocleg dla 20-stu oséb. Gastronomia i ustugi noclegowe wspétdziatajg z sobg i sprawiaja ,ze oferta
turystyczna czy biznesowa ma charakter kompleksowy zaréwno dla odbiorcow indywidualnych jak i zbiorowych.
Wystréj mtyna ma charakter historyczny na kazdym kroku spotkaja tu panstwo przepiekng porcelane oraz lampy z
krysztatowymi koralikami oraz niespotykana kolekcje radii lampowych czy mtynkéw do kawy. Ustuge gastronomiczng
mozemy réwniez rozszerzy¢ o organizacje imprez plenerowych bo na sgsiedniej posesji goscie majg do dyspozycji plac z
grillem i ogniskiem z matym zapleczem kuchennym. Jestesmy miejscem przyjaznym dla zwierzat a goszczace u nas psy
zawsze znajda miske z woda. Zespdl mtyna jest otoczony wybiegiem dla ciaggle spragnionych uwagi koni gdzie mozna
poczuc jeszcze wieksza bliskosci i sielskos¢ wiejskiego klimatu Doliny Baryczy. Doskonata lokalizacja na szlaku
rowerowym naszego obiektu sprawia ,ze jesteSmy odwiedzani przez turystow rowerowych dlatego przy dtuzszychi
krétszych pobytach gosci rowerowych gwarantujemy podstawowy serwis rowerowy - narzedzia i kompresor oraz
zadaszone zamykane pomieszczenie do przechowywania roweréw. Obiekt tez jest monitorowany i rejestrowany celem
podniesienia komfortu obstugi naszych gosci.

Ustuga z Doliny Baryczy

Wspétpraca w ramach systemu Dolina Baryczy poleca to gtéwnie z Gospodarstwem Rybackim Mozdzandéw oraz
Produkty sadownicze z pobliskich Kros$nic gtéwnie owoce i soki Painstwa Dziekan wspotpracujemy réwniez z lokalnym



browarem rzemieslniczym Browar Milicki oraz winiarnig oraz piekarnia - wszyscy producenci z Doliny Baryczy.
Najwazniejszy dla nas jest krotki taricuch dostaw od producentéw lokalnych do naszej restauracji : pozyskiwany Karp
Milicki jest zawsze produktem swiezym i jego droga na stét goscia biesiadnika bezpos$rednia. To nasza misja i
zaangazowanie by prawie wszystkie produkty spozywcze czy pochodzenia roslinnego czy zwierzecego pochodzity od
producentéw lokalnych z Doliny Baryczy.

Cowyrdéznia ustuge

Gtéwnie potrawy z karpia z Doliny Baryczy, unikatowy produkt lokalny jakim jest Karp Milicki. Na bazie tego produktu
lokalnego budowana jest cata ustuga gastronomiczna zaréwno dla odbiorcy indywidualnego jak i zbiorowego. Potrawy z
karpia milickiego uwzgledniajg catoroczng dostepnosc karpia, Byty i bedg organizowane uroczystosci w ramach
obchodoéw Dni Karpia tzw. kolacje rybne ktére sg unikatowym wydarzeniem integrujgcym wspétprace producentow i
ustugodawcéw DBP jak i Partnerstwa dla Doliny Baryczy, ktére jest koordynatorem tych wydarzen. Corocznie
organizowali$my dwie takie kolacje rybne . Bedziemy w przysztosci réwniez organizowac tego typu imprezy w petnym
zaangazowaniu dla podtrzymania tradycji jak realizowaniu popularyzacji karpia jako doskonatego produktu
kulinarnego.

Przyjaznos$¢dla srodowiska

Gospodarka ciepta woda w obiekcie w tym restauracji jest realizowana poprzez baterie solarne do cieptej wody. W
okresie letnim spetniajg oczekiwania na petne zapotrzebowanie w ciepta wode. Bazowanie na certyfikowanych
produktach lokalnych oraz krétkie tarncuchy dostaw gtéwnie karpia z gospodarstwa Rybackiego z Mozdzanowa oraz
produkty sadownicze Dziekan jak i Pana Romanczyka oraz wiele innych . Stosujemy tez selektywng segregacje $mieci
monitorowang przez UG Milicz. Staramy sie kupowac przede wszystkim u lokalnych producentéw gtéwnie partneréw z
DBP np. pieczywo zakupujemy od Piekarni Edwarda Rybki. Warzywa i owoce kupujemy u lokalnych handlowcéw a
wyroby miesne i wedliny w naszej lokalnej masarni Jankowskich z Kro$nic. Uwazamy ze krétki tancuch dostaw jak i
lokalnos¢ pozyskiwania produktow to motto naszej dziatalnosci.

Przyjaznos¢dlaKlienta

Oferujemy przyjazng obstuge oraz informacje o naszych statych partnerach z DBP. Podnosimy kwalifikacje nasze jak i
naszych pracownikéw zwtaszcza w tematyce obstugi ruchu turystycznego w DB. Doktadamy wszelkich staran by
kompendium naszej wiedzy naszego personelu o walorach przyrodniczych i atrakcjach turystycznych byto jak
najspojniejsze i cechowato sie petng wiedza o naszym regionie Doliny Baryczy. Wszelkie reklamacje i uwagi
zatatwiamy w sposéb przyjazny kompetentny z goraca wolg rekompensac;ji klientowi wszelkich dyskomfortéw i strat.
W razie razacych "hejtéw" musimy jednak kierowac sie asertywnoscia i dobrym intereséw firmy i pracownikéw i nie
stosujemy sie do modnych tendencji potozenie po sobie uszu w mys$l zasady ,ze klient ma zawsze racje, Zachowujemy
jednak wole zatatwienia wszystkich spraw polubownie i z duzg profesjonalng kultura obstugi gosci. W ustudze
gastronomicznej zawsze jednak przyznajemy jednak racje gosciom jezeli nie narusza ona personalnych atakéw w mys|
zasady kto ptaci ma racje przyznajemy sie do btedéw tylko w razacych przypadkach zachowania sie gosci musimy
reagowac bardziej asertywnie ale z petnym profesjonalizmie zazegnania konfliktu bez negatywnych emocji.

Dostepnosc¢dlaklientéw indywidualnych
od Wtorku do niedzieli od 12-20

Dostepnosédla grup zorganizowanych
zawsze po wczesniejszym uzgodnieniu. Wtedy oczywiscie jest dostepnosc rowniez i w poniedziatek.

Parking

Tak monitorowany

Internet
Tak - dostep bezptatny. Bardzo dobrej jakosci szybkie potacznia przez Starlink, czyli Internet od Elona Muska,
zapewnia szybki i niezawodny dostep do sieci.

Potrawa specyficzna, polecana
Potrawy regionalne: Karp w dzwonku lub filet delikatnie smazony solo lub w sosie kurkowym lub innym w zaleznosci od
sezonowosci i dostepnosci $wiezych surowcow . Zupa krem z Karpia .

Jezyki obce
Niemiecki, Angielski, Rosyjski

Oferta dodatkowa

Dostepnos¢ do placu do grillowania z matg kuchnia plenerowa wyposazong w nalewak do piwa, Mozna tez zrobic
ognisko. Posiadamy zadaszone miejsce na przechowywanie roweréw. Dostepne tez sg przewodniki i informatory
regionu DB bezptatne i ptatne.

Dni oraz godziny otwarcia



12-20 codziennie oprécz poniedziatkéw. Po uzgodnieniu terminu dla grup réwniez Poniedziatek.

Ustuga dostepna: caty rok
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