Przetwory z ziaren i orzechow - oleje, maki, musy - Oleowita

Opis produktu

Oferowane przez nas produkty z pestek, orzechéw i nasion to zaréwno: olej- ttoczony tradycyjng metoda na zimno, co
pozwala na zachowanie cennych sktadnikéw, maki- czyli w 100% zmielone pestki, orzechy bez dodatkéw i
konserwantéw musy- zdrowa alternatywa dla popularnych maset orzechowych, ktére idealnie sprawdzg sie do
nalesnikéw, na kanapke czy do bezposredniego spozycia. Wszystkie nasze surowce pozyskujemy od krajowych
rolnikéw i przedsiebiorcéw, z naszych polskich upraw. Dzieki temu otrzymujemy gwarancje najwyzszej jakosci danej
pestki czy ziarna, co przektada sie na wyjatkowy smak naszych olejéw i mak. Spozywanie olejéw zimno ttoczonych, jest
szczegolnie wazne ze wzgledu na bogactwo Niezbednych Nienasyconych Kwaséw Ttuszczowych (NNKT Omega 3, 6, 9),
ktorych regularne spozywanie poprawia kondycje catego organizmu. Kazdy z naszych olejéw i mak posiadajg inng
komplikacje kwaséw i sktadnikow w sktadzie, ktére sg tak bardzo potrzebne do prawidtowego funkcjonowania
organizmu. Zachecamy do zapoznania sie z krétkim opisem wtasciwosci i zastosowania kazdego z nich, ktéry jest
dostepny na naszym sklepie internetowym pod adresem www.olejemilo.pl

Produkt z Doliny Baryczy

Oleowita jest polska firma rodzinng stworzona przez entuzjastéw zdrowej zywnosci i aktywnego trybu zycia. Mamy
szczescie zy¢ i pracowaé w mitej atmosferze, w pieknym otoczeniu laséw i stawdw, spokojnej Doliny Baryczy. To
wtasnie tu ponad 10 lat temu stawiali$my pierwsze kroki wykorzystujac tradycyjna i ekologiczng metode ttoczenia
oleju w niskiej temperaturze. Obecnie w swojej ofercie mamy prawie 20 rodzajéw olei ttoczonych, w naszej siedzibie w
Miliczu przy ulicy Wojska Polskiego 54. Gdy nauczyli$my sie jak pozyskiwac najwyzszej jakosci olej ze starannie
wyselekcjonowanych nasion oraz pestek, chcieliSmy da¢ Wam jeszcze wiecej naturalnych produktéw. Dzieki wspdlnym
dazeniom, poszerzyliSmy asortyment o kolejne produkty takie jak maki, musy, recznie wyrabiane mydetka czy herbatki
owocowe.

Cowyrdéznia produkt

Wszystkie przetwory Milo sg wytwarzane z nasion wysokiej jakosci z najnowszych zbioréw. Nasza marka jest
odpowiedzig na zywnos$¢ modyfikowana i silnie przetworzona, ktéra pojawita sie na rynku spozywczym. Jakos¢ i
Swiezos¢ oferowanych przez nas produktéw zostata doceniona przez szerokie grono konsumentéw . Dzi$ do wspdlnej
przygody zapraszamy rowniez Ciebie . Pragniemy bys sie przekonat jak bogata w wartosci odzywcze jest zywnos¢,
ktorag u nas kupujesz. Nasze oleje przechodzg szereg badan laboratoryjnych tak by spetniaty najwyzsze standardy
jakosci. Wspétpracujemy z uczelniami wyzszymi w catej Polsce, z ktérymi szukamy dotad nieodkrytych wtasciwosci
olejéw.

Przyjaznos¢dla srodowiska
Nasze oleje rozlewane s3 do szklanych ciemnych butelek (poj. 100 ml, 250 ml, 500 ml, w zaleznosci od rodzaju oleju), co



chroni je przed niekorzystnym dziataniem promieni stonecznych oraz pozwala na powtdérne wykorzystanie opakowania.
Ttoczymy mate partie, dzieki czemu mozemy zaoferowac zawsze swiezy olej, ktéry jest przechowywany w chtodni w
odpowiedniej dla tego rodzaju produktu temperaturze. Na etykietach umieszczone s niezbedne informacje dla
konsumenta, tj. wartosci odzywcze, a takze zastosowanie oraz przechowywanie. Produkcja w Oleowicie jest catkowicie
bezodpadowa. Produktem powstatym w wyniku ttoczenia oleju jest wyttok, z ktérego robimy naturalne i zdrowie maki.
W chwili obecnej posiadamy ich juz 7 rodzajéw takich jak : maka kokosowa, z orzecha wtoskiego, z orzecha laskowego,
migdatowa, dyniowa, stonecznikowa czy konopna. Cze$¢ wyttokdw (gtéwnie po produkcji olejow pestkowych) jest
wykorzystywana do produkcji pozywienia dla zwierzat hodowlanych. Z osadéw sedymentacyjncych tworzymy
wyjatkowe naturalne mydta, ktére réwniez mozna naby¢ w naszej firmie. JesteSmy dumni z tego jak wykorzystujemy
kazdy surowiec. Nie pozwalamy, by Zywnos$¢ sie marnowata, a plony zbierane przez polskich rolnikéw trafiaty na
wysypiska $mieci. Nasza firma posiada réwniez Certyfikat Produkcji Zywnosci Ekologicznej Ekogwarancja na wybrane
produkty, co oznacza, ze spetnili§my surowe warunki dotyczace produkcji, przetwarzania, transportu i przechowywania
naszych produktéw. Kierujemy sie réwniez ideg Zero Waste, dlatego tez segregujemy $Smieci, ktére wytworzymy, a
zuzycie plastikowych opakowan ograniczamy do minimum.

Przyjaznos¢dlaKlienta

Abyscie mogli $ledzi¢ aktualne promocje, by¢ na biezaco z tym co robimy, gdzie jesteSmy i jakie nowe produkty
wprowadzamy, prowadzimy konta na portalach spoteczno$ciowych Facebook www.facebook.com/milooleje/ i
Instagram @oleje-milo. Aby da¢ wieksza szanse klientom z poza naszego regionu, na zakup naszych naturalnych
produktow, utworzylismy sklep internetowy www.olejemilo.pl. Tam réwniez, mozna zagtebic¢ sie w artykuty na blogu,
gdzie podpowiadamy dlaczego, do czego i kiedy uzywac naszych produktéw. Doreczymy je kurierem DPD, zazwyczaj w
jeden dzien roboczy. Istnieje réwniez mozliwosé kupienia ich na miejscu w siedzibie naszej firmy przy ul.Wojska
Polskiego 54 w Miliczu, od poniedziatku do pigtku w godz.8.00-16.00. Mozliwos¢ zaptaty gotdwka, ale réwniez karta
ptatnicza.

W sprzedazy: ciggtej
Sprzedaz hurtowa
e Minimalna waga zakupu hurtowego: uzgodnienie indywidualne
e Minimalna ilos¢ dla zakupu hurtowego: uzgodnienie indywidulane
e Sposob pakowania: uzgodnienie indywidualne
® |nne minimalne miary tozsame dla danego produktu: uzgodnienie indywidualne

Sprzedaz detaliczna
e wsiedzibie firmy od poniedziatku do pigtku w godz. 8.00-16.00 Oleowita ul. Wojska Polskiego 54 56-300 Milicz
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