Karczma Rybna nad stawami w Rudzie Zmigrodzkiej

Opis ustugi

Dwupoziomowa KARCZMA RYBNA w Rudzie Zmigrodzkiej usytuowana jest w otoczeniu malowniczych stawéw
karpiowych, tuz przy towisku wedkarskim i zagrodzie z danielami. Od niej bierze takze poczatek i koniec 3-kilometrowa
$ciezka przyrodnicza, biegnaca groblami stawdw. Obiekt wyréznia sie regionalng architektura, klimatycznym a
zarazem kameralnym wnetrzem oraz bogactwem smaku prosto z natury! Nasza kuchnia specjalizuje sie gtéwnie w
potrawach z ryb stodkowodnych, z karpiem milickim w roli gtéwnej. Wiekszos¢ ryb, ktére trafiaja na talerze Gosci,
pochodzi z rodzinnego gospodarstwa rybackiego panstwa Raftowicz. Ponadto potrawy w karczmie przygotowywane sg
na bazie zdrowych i naturalnych produktéw, prosto od lokalnych producentéw z Doliny Baryczy. W menu naszej
Karczmy znajduje sie m.in.: autorska zupa rybna Szefowej Kuchni, smazony karp milicki, amur, sandacz, sum, szczupak i
wiele innych potraw z ryb. Sezonowo dostepny jest tez nasz karp milicki wedzony, wielokrotnie nagradzany na
konkursach kulinarnych. U nas napijesz sie dobrej kawy oraz zakosztujesz aromatycznego ciasta naszego wypieku, a w
sezonie serwujemy pyszne lody rzemiesInicze.

Ustuga z Doliny Baryczy

Karczma Rybna w Rudzie Zmigrodzkiej dobrze wpisuije sie w krajobraz Doliny Baryczy. Kryty trzcing budynek z imitacja
muru pruskiego i cokotem z kamienia polnego nawigzuje do regionalnej architektury. W srodku przytulnie i
klimatycznie: debowe stoty i tawy, gigantyczny kominek w ksztatcie ryby, drewniany bar inspirowany todzia rybacka
oraz sporo ciekawych eksponatéw nawigzujgcych do stawdw rybnych. Zaréwno karczma jak i cate gospodarstwo
rybackie leza na obszarze dawnego Stawu Panskiego, powstatego ponad 400 lat temu, a otaczajace ja dzis malownicze
stawy, kanaty i groble dodatkowo podkreslaja jej zwigzek z historig i przyroda Doliny Baryczy. Tuz przy Karczmie
biegnie czarny szlak rowerowy, a samo gospodarstwo rybackie lezy na Kolorowym Szlaku Karpia (wiecej na:
kolorowyszlakkarpia.barycz.pl). Ponadto w okolicy znajduja sie szlaki piesze, konne, kajakowe, inne rowerowe, niebieski
szlak archeologiczny oraz $ciezki przyrodnicze (wiecej na: emapy.barycz.pl), w tym dydaktyczna $ciezka przyrodnicza
na terenie samego gospodarstwa rybackiego (3,5 km). Na trasie wspomnianej $ciezki cérka wtasciciela karczmy i
gospodarstwa (od lat zwigzana z rybactwem) prowadzi w tygodniu uméwione wczesniej zajecie edukacyjne dla szkot i
przedszkoli w ramach programu Edukacja dla Doliny Baryczy (wiecej na: http://edukacja.barycz.pl/zasoby/?
p=104&id_obiekt=162). W 2019 roku dotgczylismy réwniez do programu Miejsca Przyjazne Rowerzystom (www.
dolnoslaskakrainarowerowa.pl).

Cowyrdznia ustuge

To co nas wyrdznia to przede wszystkim prosta i tradycyjna kuchnia rybna, zdrowe i ekologiczne surowce i pétprodukty
oraz krétkie tanicuchy dostaw. Nasze menu bazuje w zdecydowanej mierze na produktach pochodzacych z Doliny
Baryczy, opatrywanych czesto certyfikatem "Dolina Baryczy Poleca". Na szczegdlng uwage zastuguja tu ryby
trafiajace na Panstwa talerze, ktérych zrédtem pochodzenia jest hodowla w naszym rodzinnym Gospodarstwie


http://

Rybackim "Ruda Zmigrodzka", kultywujaca tradycyjne i ekologiczne metody produkcji karpia milickiego. W 2020 roku
nasza Karczma Rybna dotaczyta do Europejskiej Sieci Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego, ktérej misjg jest
zachowanie i rozwdj regionalnych tradycji kulinarnych charakterystycznych dla danych regionéw, promocja lokalnych i
regionalnych produktéw spozywczych oraz rozwéj drobnej przedsiebiorczosci i turystyki w regionach. W 2021 roku
nasza Karczma Rybna zdobyta 1 miejsce w prestizowym Konkursie MISTRZ KARPIA w kategorii "potrawa z karpia" za
nasze PIEROGI z farszem z karpia wedzonego. Nasze motto to SMACZNA i ZDROWA RYBA w DOBRYM KLIMACIE!

Przyjaznos¢dla srodowiska

Nasza Karczma od poczatku swojej dziatalnosci podejmuje kroki, aby by¢ w jak najwiekszym stopniu PRZYJAZNA
SRODOWISKU: - czerpiemy prad w catoéci z wtasnego odnawialnego zrédta energii (panele fotowoltaiczne) -
wykorzystujemy ekologiczng pompe ciepta do ogrzania naszego budynku - w naszej kuchni wykorzystujemy lokalne
produkty, czesto z certyfikatem Dolina Baryczy Poleca, a wiec stosujemy krétkie taiicuchy dostaw, dzieki czemu
ograniczamy emisje zanieczyszczen do atmosfery, pochodzacych ze srodkéw transportu - w kuchni bazujemy w gtéwnej
mierze na rybach pochodzacych z naszego Gospodarstwa Rybackiego "Ruda Zmigrodzka", ktére bazuje na tradycyjnym
i ekologicznym modelu hodowli ryb - warzywa i owoce kupujemy w matych lokalnych sklepach lub na targowiskach oraz
bezposrednio od producentéw z regionu - segregujemy odpady, oddajemy do skupu zuzyty ttuszcz i zbieramy
plastikowe nakretki, ktére potem przekazujemy na cele charytatywne - uzytkujemy w miare mozliwosci
energooszczedne urzgdzenia oraz metody obrobki zywnosci w kuchni - w naszym menu stosujemy oznaczenia
alergenow i staramy sie wykorzystywac jak najmniej przetworzonych produktéw, unikamy tez produktow z
konserwantami - sami pieczemy ciasta wedtug domowych przepiséw (bez konserwantéw czy ulepszaczy) oraz na
biezaco przygotowujemy suréwki na bazie Swiezych warzyw - nasze dania serwujemy na ceramice, czyli naczyniach
wielokrotnego uzytku, a napoje w szklankach lub filizankach - wszystkie napoje i soki (za wyj. wody mineralnej)
sprzedajemy w szklanych butelkach - nie podajemy plastikowych sztué¢céw jednorazowych, chyba ze do dan na wynos -
kawa na wynos serwowana jest w ekologicznych tekturowych kubeczkach

Przyjaznos¢dlaKlienta

Nasz mtody i sympatyczny zespo6t zawsze stuzy Panstwu pomoca i informacja. Wiekszos$¢ osob z obstugi zna jezyk
angielski i chetnie pomoze przy sktadaniu zamowienia. Aby zapewnic¢ odpowiedni standard obstugi, regularnie
prowadzimy szkolenia naszego personelu. W naszej Karczmie jest mozliwos¢ ptacenia karta ptatnicza. Mamy nadzieje,
ze nasi Goscie czuja sie u nas dobrze i zaopiekowani. Swoje opinie czy spostrzezenia mozecie Pafnstwo pozostawic na
naszym facebooku CzasNaRybke. Dbamy takze o zdrowa i bezpieczna kuchnie. Karczma Rybna w Rudzie Zmigrodzkiej
jest pod statym nadzorem Sanepidu. Prowadzimy réwniez ksiege HACCP, w ktérej rejestrowane s wszystkie
parametry pozwalajace na utrzymanie wysokiej jakosci gotowych dan, pétproduktéw i surowcéw. W szczegdlnosci,
jestesmy MIEJSCEM PRZYJAZNYM dla: - GOSCI z DZIECMI (kacik zabaw w karczmie, plac zabaw, zagroda z
danielami, wiezyczka obserwacyjna przy pasniku dla danieli, specjalne menu dla dzieci, sklepik regionalny z grami i
materiaty edukacyjnymi, krzesetka dla dzieci, przewijak dla niemowlat w toalecie meskiej, dostepna w weekendy
$ciezka przyrodnicza nad naszymi stawami) - TURYSTOW (bezptatny parking, zagroda z danielami, sklepik regionalny z
lokalnymi produktami, duzo stotéw i tawek na zewnatrz, dostepna w weekendy $ciezka przyrodnicza z tablicami
dydaktycznymi wokét najwiekszego stawu), - ROWERZYSTOW (sklepik z mapami ze szlakami, informacja rowerowa,
zestaw naprawczy do roweroéw, duzo stojakéw na rowery, mozliwo$¢ pozostawienia sakw w zamknieciu itp.) -
WEDKARZY (tuz obok towisko wedkarskie, udostepniana toaleta przy towisku, mozliwos$¢ dan i napojéw na wynos) -
NIEPEENOSPRAWNYCH (podjazd bez zadnych stopni z lewej strony karczmy, gtéwna sala na parterze w karczmie i
toaleta na parterze przystosowana dla niepetnosprawnych) - GOSCI z PSAMI (psy na smyczy moga przebywac na
zewnetrznym tarasie, w sytuacjach wyjatkowych, np. w razie niepogody - po zgtoszeniu u managera - réwniez w $rodku,
na zyczenie gosci podajemy pieskom wode, mamy réwniez do uzyczenia nasza miske na wode w razie potrzeby).

Parking

TAK, duzy, bezptatny + duzo stojakéw na rowery

Internet
TAK, hasto do WIFI podaje obstuga

Potrawa specyficzna, polecana

* Smazony karp milicki podawany na 2 sposoby: tradycyjny z cebulka, w zestawie z frytkami i suréwkami ("Karp
Milicki") lub w wersji z sosem grzybowym ("Rybka spod grzybka"). * Zupa rybna - jedyna w swoim rodzaju, bogata w
sktadniki, sycaca i czesto opatrywana komentarzem naszych klientow: "Jeszcze tak dobrej zupy rybnej nie
kosztowalismy" ;-) *Wyjatkowo docenianym przez Klientow produktem jest réwniez nasz KARP MILICKI WEDZONY
bazujacy na tradycyjnej recepturze naturalnego wedzenia. W roku 2007 otrzymalismy za niego "Perte" w konkursie
"Nasze Kulinarne Dziedzictwo" na Miedzynarodowych Targach Polagra w Poznaniu. Z kolei w 2016 roku zdobylismy
gtéwna nagrode w konkursie "Najlepszy Smak Dolnego Slaska 2016" w kategorii ryby w ramach festiwalu "Europa na
widelcu". Natomiast w 2020 roku otrzymali$émy dla niego znak Dziedzictwa Kulinarnego Dolny Slask w ramach
Europejskiej Sieci Dziedzictwa Kulinarnego. Wszystkie wymienione tu potrawy bazuja na rybach pochodzacych z
Gospodarstwa Rybackiego w Rudzie Zmigrodzkiej, co wiecej nasze karpie milickie sa rok rocznie opatrywane



certyfikatem "Dolina Baryczy Poleca".

Jezyki obce

j.angielski

Oferta dodatkowa

Dni oraz godziny otwarcia
Karczma Rybna w Rudzie Zmigrodzkiej czynna jest prawie caty rok od marca do grudnia, TYLKO w weekendy:
SOBOTA-NIEDZIELA w godz. 12:00-19:00 i niektére Swieta.
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OBIEKTY

Certyfikat w sezonach:
2017,2018, 2019, 2020, 2021, 2022, 2023, 2024, 2025

Gospodarstwo Rybackie "Ruda Zmigrodzka" J. K. Raftowicz
ul. Bielika 1

55-140 Ruda Zmigrodzka

Gmina: Zmigrod

GASTRONOMICZTEl: 601 733 559 (gospodarstwo rybackie); 609 856 026 (karczmarybna); 881778 707

(edukacja nad stawami)

E-mail: ryby@raftowicz.pl
www.ryby.raftowicz.pl
www.facebook.com/gospodarstworybackieRZ/

Punkty swiadczenia
ustug:

KarczmaRybna

ul. Bielika 4

55-140 Ruda
Zmigrodzka

Tel: 609856026
E-mail:
karczma@raftowicz.pl
www.karczmarybna.pl
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