
"Sum z czosnkiem - I miejsce w konkursie Mistrz Karpia
2014 "U BARTKA"

Opis produktu
Mięso suma jest białe, delikatne i średnio tłuste. Zawiera niewielką ilość kwasów omega-3, jest za to bardzo bogate w

łatwo przyswajalne, pełnowartościowe białko, a także witaminę A. Mięso suma przypomina nieco w smaku cielęcinę.

Dodatkowo nie posiada ono ości. Sprawia to, że cenią je smakosze ryb – kto raz go spróbował, na pewno do niego wróci.

Sum podawany w Smażalni pochodzi od lokalnych Gospodarstw Rybackich z Dolinie Baryczy tj.Gospodarstwo Rybackie

- Jan Pasieczny czy też Stawy Milickie. SUM Z CZOSNKIEM- I miejsce w konkursie Mistrz Karpia 2014- gotowane

delikatne białe mięso suma wspaniale smakuje z aromatycznym czosnkiem smażonym na maśle podane z kiełkami.

Doskonałe danie, które podbije podniebienia smakoszy :-) Sum z czosnkiem potrawa dostępna w godzinach otwarcia

smażalni. ZAPRASZAMY CODZIENNIE:-)

Produkt z Doliny Baryczy
Serwujemy głównie dania rybne. W większości są to ryby lokalne z Doliny Baryczy, kupowane w Stawach Milickich S.A.

oraz Gospodarstwie Rybackim Jana Pasiecznego – karp, jesiotr, lin, tołpyga, sum, sandacz, szczupak, amur.

Współpracujemy od lat z Gospodarstwem Rybackim Pana Jana Pasiecznego, ponieważ ważne dla nas jest wiedza o

pochodzeniu ryb i ich hodowla, co wpływa na jakość i smak.

W sprzedaży: ciągłej

Sprzedaż detaliczna
SUM Z CZOSNKIEM - 200g

Data pierwszego wpisu: 2019-03-07 11:15:41

Data ostatniej aktualizacji: 2026-01-30 10:59:18

PRZETWORY
RYBNE

Smażalnia ryb i łowisko; U Bartka

Trzebicko ul. trasa Milicz-Sulmierzyce 5

56-330 Cieszków

Gmina: Cieszków

Tel: 504192870

E-mail: barteksiew@o2.pl

ubartka.pl

Punkty świadczenia usług:

Smażalnia ryb ''U BARTKA''

Trzebicko Dolne ul. trasa Milicz- Sulmierzyce 5

56-330 Cieszków

Tel: 504192870

E-mail: barteksiew@o2.pl

barteksiew@op.pl
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