Kiszone warzywa i soki z Doliny Baryczy - Gospodarstwo
Rolne M. Sznajder

Opis produktu

Uprawiamy na terenie Doliny Baryczy warzywa, ktére potem kisimy. W naszej rodzinie kisimy juz ponad 60 lat.
Naturalnie, podczas powolnej, samoczynnej fermentacji, bez konserwantéw i przyspieszaczy, bez octu i bez stodzikéw.
Warzywa, ktére kisimy to kapusta biata i czerwona, ogérki, kalafiory, czosnek, rzodkiewki, buraczki i inne. Ukiszone
warzywa sprzedajemy w szklanych stoikach. Z tych warzyw ttoczymy réwniez soki, ktére sprzedajemy w szklanych
butelkach o pojemnosci 250 i 750 ml. Mamy w ofercie 6 zakwaséw: z kapusty kiszonej, z kapusty kiszonej czerwonej, z
ogorkéw kiszonych i z burakéw kiszonych, z marchewki kiszonek i z selera kiszonego. Wszystkie nasze produkty sg
niepasteryzowane, petne dobroczynnych bakterii fermentacji mlekowej - czyli zywych probiotykéw.

Produkt z Doliny Baryczy

Warzywa uprawiamy na naszych polach, ktére sg w obszarze Doliny Baryczy. Kisimy je i konfekcjonujemy w naszej
przetwoérni w Karnicach w gminie Zmigréd, ktéra tez jest na obszarze Doliny Baryczy.

Cowyrdznia produkt

Nasze produkty znamy od ziarenka. To my siejemy, sadzimy, uprawiamy, zbieramy i kisimy. A wszystko to z
poszanowaniem natury i tradycji. Nasze warzywa rosng w swoim tempie, zbieramy je w szczycie sezonu, kiszg sie
samoczynnie i powoli. Dzieki temu posiadajg cenne wtasciwosci zdrowotne: liczne zywe bakterie probiotyczne, ktére
wspierajg naturalng odpornosc.

Przyjaznos¢dla srodowiska

W naszym gospodarstwie uprawiamy warzywa z poszanowaniem gleby, stosujemy ptodozmian i poplon. Nie
przenawozimy warzyw, nie uczestniczymy w wyscigu na wydajnos¢ z hektara. Nasze warzywa rosng w swoim
naturalnym tempie, w sezonie. (Nie kisimy ogorkéw matosolnych w lutym). Stosujemy $rodki ochrony roslin w
minimalnym zakresie, badania na pozostatosci pestycyddw nie wykazuja nawet ilosci sladowych w naszych kiszonkach.
Podczas kiszenia nie uzywamy przyspieszaczy fermentacji, wybielaczy, zakwaszaczy. Kisimy samoczynnie i powoli.
Dzieki temu nasze kiszonki nie wymagaja konserwantoéw. Kiszonki pakujemy w opakowania szklane i zwrotne
plastikowe, kaucjonowane. Ograniczamy zuzycie opakowan plastikowych, nie wprowadzamy do obrotu opakowan
plastikowych jednorazowych. Kompostujemy pozostatosci roslinne, segregujemy odpady. Mamy podpisang umowe z
firma recyklingowa Rekopol i optacamy sktadki za odzysk opakowan wprowadzanych na rynek. Wszystkie opakowania
wykonane s3 z najwyzszej jakosci surowcow i atestowane do kontaktu z zywnoscia.

PrzyjaznosédlaKlienta
Klienci sa dla nas najwazniejsi, dlatego na etykiecie jest doktadny adres i numer kontaktowy. Zawsze mozna do nas



zadzwonic, napisac e-mail, wysta¢ wiadomos¢ przez messengera fb lub napisac posta na fb, czy instagramie. Klienci
maja okazje wystawi¢ nam swojg ocene zaréwno na fb, instagramie jak i mapach google. Czesto spotykamy sie
osobiscie z klientami podczas dostaw produktéow, w naszym pawilonie na TargPiascie we Wroctawiu i podczas licznych
targow i jarmarkéw, w ktérych bierzemy udziat. Klienci moga tez do nas przyjechac¢ do gospodarstwa i nas odwiedzic..
Prowadzimy degustacje naszych produktéw i warsztaty kiszenia.

W sprzedazy: ciagtej
Sprzedaz hurtowa
Sprzedaz detaliczna
® nasztuki
e na butelki

e nasloiki: 330-720 ml i butelki 250-750 ml
e sprzedazonline
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