








czyli ,Dolina Baryczy Poleca”

SLOWO WSTEPNE

Kazde miejsce ma w sobie co$ wyjatkowego — trzeba tylko umiec to
dostrzec. Najcenniejsza wartoscig Doliny Baryczy jest niewatpliwie zna-
na na catym $wiecie, unikatowa przyroda — uksztattowana na przestrzeni
wiekow w efekcie harmonijnego wspdtistnienia z cztowiekiem. Dzi$ Dolina
Baryczy to jedyny w swoim rodzaju mozaikowy krajobraz stawdw, lasow,
tak, pol i mokradet, poprzetykany matymi miasteczkami i wioskami, z dobrze
zachowang lokalng architektura. To przebogata réznorodnos¢ roslin i zwie-
rzat — gtéwnie ptakow, ktére wiasnie tutaj maja swoj bezpieczny dom.

Sita Doliny Baryczy jest jednak nie tylko jej niesamowite dziedzictwo przyrod-
nicze, ale réwniez $wiadomi wartosci i piekna swojego regionu mieszkancy
— na co dziei zyjacy i pracujacy blisko przyrody. W zgodzie z jej codziennym
rytmem — od wiekéw hotdujac starym lokalnym zwyczajom — wytwarzajg
wyjatkowe dobra tj. zywnos¢ czy rekodziefo. Kultywujac tradycje, w sposob
szczegblny przyczyniajg sie do ochrony i promocji najcenniejszych waloréw

Doliny Baryczy.

Lokalni Producenci i Ustugodawcy oddajg swojej pracy czas i serce. Stad pro-
dukty i ustugi, ktore rekomendujemy za pomocg znaku promocyjnego ,Dolina
Baryczy Poleca”, to gwarancja najwyzszej jakosci, wytwarzania z poszanowa-
niem srodowiska — w zgodzie z naturg i lokalnym zwyczajem, z udokumento-

wanym pochodzeniem z Doliny Baryczy.

Niniejszy album pomoze Panstwu zapoznac¢ sie z Osobami Producentéw
i Ustugodawcdw, ktérych unikatowe umiejetnosci, zaangazowanie w prace,
rado$¢ i duma z zycia w Dolinie Baryczy znajduja odzwierciedlenie w wy-
twarzanych przez nich produktach lokalnych oraz swiadczonych ustugach
— skierowanych zaréwno do mieszkancéw, jak i turystow cenigcych sobie

jakos¢, tradycje i kontakt z przyroda.

Stowarzyszenie ,PARTNERSTWO dla Doliny Baryczy”
Koordynator ,Dolina Baryczy Poleca”
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Praca rybaka jest trudna, czesto wymaga wiele wysitku. . .

¥

y . Li};' ns

el g
13 5 ij”y (LU STAWY MILICKIE SA
i _L;ﬂln.r | o ;‘ L

e

,Dolina Baryczy to swietne
miejsce dla wedkarzy i smakoszy
ryb. Mozna u nas sprébowac
tradycyjnego karpia milickiego

w wielu postaciach, a takze
innych potraw regionalnych,

przetworow, pieczywa czy
owocow.”

Spétka Stawy Milickie powstata w 2010 roku
w miejsce dawnego Panstwowego Zaktadu
Budzetowego ,Stawy Milickie”. Wczesniej
gospodarstwo funkcjonowato tez jako ,Ryb-
ny PGR". Znakiem ,Dolina Baryczy Poleca”
wyrézniono je dwukrotnie: za karpia milic-
kiego i za towisko wedkarskie w Rudzie
Sutowskiej.

Tradycja hodowli karpia w Dolinie Baryczy
siega Sredniowiecza, kiedy to prawdopo-
dobnie Cystersi zatozyli tutaj pierwsze stawy.
Gospodarka rybacka prowadzona jest wiec
w regionie nieprzerwanie od prawie 800 lat!

W Spétce Stawy Milickie zajmujemy sie ho-
dowla ryb — w tym réwniez stynnego i dosko-
natego w smaku karpia milickiego, wpisanego
na Liste Produktéw Tradycyjnych. Od lat hoduje-
my ryby tradycyjnymi i naturalnymi metodami,
w czystym Srodowisku Doliny Baryczy. W naj-
blizszym czasie uruchomimy przetwdrnie, dzieki
ktdrej bedziemy mogli zaoferowac nowe produkty
takie jak np. filety, tusze, pfaty — z karpia oraz in-

Najwyzsza jakos¢ z Doliny Baryczy



nych ryb stodkowodnych.” — informuje Stawomir

Mazurek, Prezes Zarzadu Stawow Milickich.

Doskonaty smak karpia milickiego jest doceniany
przez szeféw kuchni wielu znanych restauracji,
ale przede wszystkim przez konsumentéw. Jego
tajemnica tkwi w trzyletnim cyklu hodowli ryb,
ktore po jesiennych odfowach jeszcze przez
2-3 miesiace przebywaja w magazynach, gdzie
oczyszczaja sie z ,btotnego” posmaku, a ich
mieso staje sie wtedy delikatne i aksamitne.

Dolina Baryczy to prawdziwy raj dla wed-
karzy. towisko w Rudzie Sutowskiej kusi ich
wieloma gatunkami ryb (m.in. karp, sum,
szczupak, jesiotr, okon czy karas) oraz dosko-
nafa infrastruktura. Dysponuje np.: punktem
wazenia ryb, atrakcyjna oferta gastrono-
miczna, wygodnym zapleczem sanitarnym,
duzym parkingiem, drewnianymi wiatami
z fawami, wedkarskim sprzetem pomoc-
niczym, jest przyjazne dla oséb niepetno-
sprawnych. Powstato w 1991 roku i od
tego czasu jest wcigz udoskonalane. Jego
oferta z sezonowej przeksztatca sie w ca-
toroczna, proponujac juz dzis nie tylko atrak-
cje dla wedkarzy, ale rdwniez dla 0s6b im
towarzyszacych — m.in. Fotosafari (dla 0s6b
ciekawych milickich krajobrazéw, przyrody,
a przede wszystkim zycia ptakow i innych
zwierzat zamieszkujacych okolice stawoéw),
wypozyczalnie roweréw (wyposazanych na
zyczenie w foteliki dla dzieci), skansen tradydji
rybackich czy duze akwarium ryb stodkowod-
nych wystepujacych w stawach milickich.

Godziny otwarcia towiska:
7.00 — 19.00 (przez caty tydzien tacznie z weekendami)
W sezonie listopad-marzec:

7.00 — 15.00 (przez caty tydzien facznie z weekendami)

Ruda Sutowska 20, 56-300 Milicz
tel. +4871/384 71 10 (biuro), 71 /384 73 53
oraz 728 418 808 (towisko)

e-mail: biuro@stawymilickie.pl | www.stawymilickie.pl
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Pan Aleksander jest cztowiekiem dumnym ze swojg
regionu, aktywnie zaangazowanym w jego rozwoj

GOSPODARSTWO RYBACKIE ,,MILICZ",
Monika Kowalska-Goralska,
Aleksander Kowalski

yréznia nas wysoka jakosc¢

— niczego sobie nie odpuszczamy.
Nie idziemy na skroty, nie
stosujemy tanich zamiennikéw
produkcyjnych czy paszowych.
Nie oszczedzamy na produkgji

I jej nie przyspieszamy.”

Pan Aleksander Kowalski prowadzi swoje
gospodarstwo rybackie wraz z corka Moni-
ka. Sa wyspecjalizowani w hodowli ryb tj.:
karp, lin, szczupak i jesiotr. Za karpia milic-
kiego dostali znak ,,Dolina Baryczy Poleca”.
+Prowadzeniem wiasnego gospodarstwa
rybackiego zajmuje sie od 1990 roku. Na-
- tomiast hodowla ryb az od roku 1955, od
- momentu rozpoczecia studiow — na Wy-
' > dziale Zootechniki, ze specjalizacjia Hodowli
W
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Y= /"“' Ryb (wéwczas Wyzsza Szkota Rolnicza we

ity Wroctawiu, obecnie Uniwersytet Przyrodni-

i czy).” — mowi Pan Aleksander.
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e Pan Aleksander zaraz po studiach pracowat
* jako ichtiolog w Gospodarstwie Rybackim
. .Milicz” w Rudzie Sutowskiej (obecnie jest to

- - i
o spotka Stawy Milickie SA), potem przez dtugi

. czas byt kierownikiem Dziatu Rolnictwa w Mili-
) czu, pracowat tez jako dyrektor Dolnoslaskiego
‘ Kombinatu Rybackiego w Miliczu — ,DuZo tego

» y byto, juz nawet wszystkiego nie pamietam. " — kwi-
J o * tuje z uSmiechem Pan Aleksander. ,A poza tym od

)
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Pra#dziwy przysmak rybakow — karp pieczony ,na kracie” nad ogniskiem.
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zawsze zajmuje sie hodowla koni. Korimi pasjo-
nuje sie od dziecka. Pierwszego konia dostatem
od dziadka w wieku 4 lat — klacz wielkopolska
0 wdziecznym imieniu Lotta — to byly jeszcze
czasy okupacji. W momencie przejscia na eme-
ryture zajatem sie hodowla konikéw polskich.”

— dodaje z wiasciwym sobie urokiem.

Pan Aleksander to szczesliwy, spetniony zy-
ciowo i zawodowo cztowiek. Pytany o swoje
najwieksze sukcesy, mowi: , Sukces zyciowy
— wspaniata rodzina, cérka, ktéra poszta
w moje slady, wspélnie prowadzimy go-
spodarstwo, robi kariere naukowa, jest wy-
ktadowca na Uniwersytecie Przyrodniczym
we Wroctawiu, mam wspaniate wnuczki.
Satysfakcja dla mnie jest moZliwos¢ po-
magania innym — przekazywanie konikow
na hipoterapie dla dzieci. Cieszy mnie, ze
tlumy przychodza na impreze organizowa-
na w moim gospodarstwie w ramach ,Dni
Karpia” -, Odfowy na Ostoi”, ktéra od kilku
lat organizujemy wspdlnie ze Stowarzy-
szeniem , Partnerstwo dla Doliny Baryczy”.
Miliczanie przychodza do nas, by by¢ blisko
przyrody, blisko konikéw i karpia. Prowa-
dze Izbe Regionalna w Miliczu, robie wiele
rzeczy, ktore sa dla mnie przyjemnoscia. Do
niczego sie nie zmuszam, to wielki komfort
i wielki sukces. A sukces zawodowy? Nigdy
nie zostatem wykluczony ze Srodowiska ry-
backiego, wrecz odwrotnie — jestem autoryte-
tem dla wielu hodowcéw z kraju i z zagranicy.”

Marzenie Pana Aleksandra réwniez mowi o nim
wiele, to: ,Podréz bryczka dookota Polski."...

Trzebnicka 9¢, 56-300 Milicz
tel./faks: +48 71 /384 04 64, 603 388 926 —
e-mail: aikow@neostrada.pl ——
Jeden z wielu konikow polskich z hodowli Pana Aleksandra t'
— duma i rados¢ Whasciciela. =
www.dbpoleca.barycz.pl 9



Kazdy , Baryczok” jest najpierw recznie wyrabiany i formowany.

e~ . GMINNA SPOEDZIELNIA ,,SAMOPOMOC
- P CHEOPSKA" W PRZYGODZICACH

Wyjatkowe walory zdrowotne

Y ' i smakowe, wytwarzanie wedfug
I tradycyjnych receptur, w zgodzie
Z naturg — wszystko to sprawia,

ze nasza produkcja jest znana

A A w cafym regionie. | nie Q//ko
* w nim!”

Chleb wiejski ,Baryczok” wyrdzniony zna-

- { kiem ,,Dolina Baryczy Poleca” to najwieksza

duma Gminnej Spoétdzielni ,Samopomoc

Chtopska” w Przygodzicach. Powstaje w na-

lezacej do spétdzielni piekarni (produkujacej

80 gatunkéw réznego rodzaju pieczywa),
a swym wySmienitym smakiem rozstawia
nie tylko to miejsce, ale i cata Doline Ba-
ryczy. ,Gwarantujemy, ze nasz ,Baryczok”
jest produktem wyjatkowym, ktdry powstaje
na podstawie tradycyjnych receptur, Ze przy
jego wytwarzaniu sa wykorzystywane tylko
. naturalne skfadniki, a sam proces produk-
'-h gi jest przyjazny dla Srodowiska naturalne-
go.” — mowi Zbigniew Jerzy Pilarczyk, prezes
Gminnej Spétdzielni ,Samopomoc Chtopska”
w Przygodzicach. To wiasnie jemu zawdziecza-
my, Ze dzi§ mozemy sie cieszy¢ wysmienitym
smakiem ,Baryczoka” — Zbigniew Pilarczyk byt
bowiem inicjatorem wznowienia produkgji chle-

ba w 2000 roku.

Nazwa pieczywa nawigzuje do rzeki Barycz, do
Doliny Baryczy. ,Baryczok” wypiekany jest w opala-

t‘tapie boc{my zyskuja ;;/vq charakterystycz : -
' ’ - Najwyzsza jako$¢ z Doliny Baryczy
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nym weglem piecu ceramicznym typu ,,Perkins”.
Do przygotowania ciasta wykorzystuje sie na-
turalny zakwas oraz m.in. zurek i maslanke.
Kazdy bochenek jest recznie formowany. ,,, Ba-
ryczok” to duzy, kwadratowy chleb wiejski,
na wierzchu ,kratkowany” i obficie sypany
maka. Dlugo zachowuje Swiezos¢. W jego
miazszu znajduja sie duze pory. Nie kruszy
sie, a gdy go Scisniemy, zawsze wraca do
poprzedniego ksztattu.” — tak reklamuje go
prezes Pilarczyk.

Chleb mozna kupi¢ bezposrednio w piekarni
lub w sklepach na terenie catej gminy Przygo-
dzice. Spétdzielnia prezentowata go na réz-
nych targach — m.in. POLAGRA w Poznaniu
(gdzie w latach 2005, 2006, 2007 otrzymat
wyréznienia), Regionalnych Targach Rolni-
czych czy Targach Wyrobéw Tradycyjnych,
takze na festynach i dozynkach. Prezes Pi-
larczyk podkresla, ze liczne nagrody i wyra-
zy uznania, ktére otrzymali i ciagle otrzymu-
ja za swoj wyrob, sa dla niego oczywiscie
powodem do dumy, ale takze przyczynkiem
do dalszej ciezkiej pracy, ,(...) do dazenia
do jak najlepszej jakosci. Do dalszej stuzby
— zaréwno swej zatodze, jak i lokalnej spo-
fecznosci.”.

Praca dla Doliny Baryczy, branie udziatu w pro-

mocji regionu, przyczynianie sie do budowa-

nia wspoélnej, silnej i rozpoznawalnej marki to
dla Pana Zbigniewa nie tylko pasja, ale i sens
zycia. To wielka przyjemnosc.

ul. Szkolna 7, 63-421 Przygodzice
tel.:+48 62 / 592 78 80, faks: 62 / 592 78 87
601 843 254, e-mail: gsprzygodzice@wp.pl

www.dbpoleca.barycz.pl 11 |



Przetozone ptétnem bochenki garu"e sie na
o |

PIEKARNIA i CUKIERNIA GADKOWICE,
Edward Rybka

,Uwielbiam, kiedy ludziom
smakujg nasze wyroby. Kocham
patrzyc, jak pieknie rumieni sie
skdrka dobrze wypieczonego
chleba.”

W 1994 roku — majac na swoim koncie
30 lat stazu na stanowisku prezesa w Gmin-
nej Spotdzielni w Miliczu — Pan Edward
Rybka (mistrz piekarnictwa i technik rolnic-
twa z wyksztatcenia) zaczat swoja piekar-
ska przygode. Na bazie matej piekarni GS,
znanej z wypieku chleba o wyjatkowych
walorach smakowych — cenionego w catej
okolicy — stworzyt piekarnie i cukiernie na
miare naszych czaséw. Dzi$ oferuje klien-
tom chleby na zakwasie i domowe wypie-
ki. Tradycyjne receptury, ceramiczny piec,
reczna produkcja — tak w skrécie mozna
opisac ,warsztat” Pana Edwarda. Znakiem
»Dolina Baryczy Poleca” wyrézniono go za
chleb ,Komysniak”, ktéry opisuje nastepuja-
cymi stowami: ,,,Komysniak” wypiekany jest
w tradycyjnym piecu, wedtug tradycyjnej re-
ceptury, na naturalnym zakwasie chlebowym,
z odpowiednio dobranej mieszanki maki zyt-
niej i pszennej — bez jakichkolwiek polepsza-
czy chemicznych. Wyrobione ciasto garuje sie
na deskach (bez foremek) i przektada ptétnem.
Poszczegdine bochenki wktada sie pojedynczo do
pieca i skleja ze soba bokami. Po wypieczeniu od-
rywa sie chleby od siebie, dzieki czemu maja one
charakterystyczne miekkie, jasne boki.”. O tym, ze

.Komysniak” to chleb wyrabld

12 ' Najwyzsza jakos¢ z Doliny Baryczy

tradycyjnej receptury.
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Pan Edward Rybka wraz z synem Michatem...

klienci potrafig doceni¢ smak prawdziwego chle-
ba, wie najlepiej. Przekonat sie, ze wspotczesni
Swiadomi konsumenci znakomicie odrdzniaja
i preferuja rzeczy recznie robione, takie, w kt6-
re kto$ wtozyt kawatek serca. Nie przemawia
do nich bezduszna przemystowa produkgja.

Wspominajac swoje piekarnicze poczatki,
Pan Edward méwi: ,Na poczatku byto fa-
twiej. Mafa piekarnia to mata produkdja,
mniej kfopotdw, mata konkurencja — duza
rentownos¢, Teraz jest trudniej. Ale radzimy
sobie i sie rozwijamy. Promujemy zdrowe

pieczywo — na zakwasie, bez chemii. Klien-

ci, ktérzy chwala nasze wyroby, utwierdza-

ja nas w przekonaniu, Ze to wszystko ma

sens.”.

Pan Edward uwielbia swoja prace, jest ona
dla niego sensem egzystencji i rodzajem
hobby — bo formalnie jest juz emerytem.
W Dolinie Baryczy mieszka od urodzenia,
kocha ten malowniczy zakatek Swiata: , Wy-
starczy godzina samochodem z Wroctawia,
a jesteSmy w innym, bajkowym Swiecie.
Stawy petne ryb, ptaki (kolonie czapli, orty,
dzikie gesi), lasy petne grzybéw, faki petne
kwiatow. Sielsko — anielsko.” — opisuje z po-
etyckim zacieciem. Czujac sie czescia przyrody
i dbajac o nia, troszczy sie o przysztos¢ nastep-
nych pokolen — w tym swoich wnukdw.

Gadkowice 4, 56-300 Milicz
tel.: +4871/384 92 27
e-mail: biuro@piekarnia-rybka.pl
www.piekarnia-rybka.pl

www.dbpoleca.barycz.pl 13



Panstwo taniakowie z wspierajacymi ich dziecmi — z lewej Pawet, w Srodku
Ela, z prawej Marek, (brakuje jeszcze Artura i Jarka).

GOSPODARSTWO SADOWNICZE,
Irena i Andrzej taniak

,Kochamy kontakt z ludzmi,
dlatego najbardziej lubimy

sprzedawac nasze produkty na
Jarmarkach.”

Pafistwo taniakowie sprzedaza przetwo-
row owocowych zajmuja sie od okofo 4 lat.
Jednak tradycje rodzinne zwiazane z wy-
twarzaniem — na wilasne potrzeby — syro-
péw malinowych sa u nich dtugie, siegaja
kilku pokolen wstecz. Dzi$ w swym gospo-
darstwie o powierzchni 13 hektaréw pro-
dukuja soki, syropy, dzemy (z cukrem i bez
cukru) oraz sorbety z réznych owocow. ,Na
poczatku, 4 lata temu Zona sama robita sy-
ropy. Obecnie nasza oferta sie poszerzyta,
dlatego pomagaja nam dwie dodatkowe
osoby.” — informuje Pan Andrzej. Znak ,Do-
lina Baryczy Poleca” zostat przyznany Pan-
stwu taniakom za przetwory owocowe oraz
za truskawki i maliny. Pan Andrzej (z zawodu
technolog proceséw chemicznych organicz-
nych) obecnie pracuje zawodowo w szpitalu
jako pielegniarz. Sady to dziatalno$¢ dodatko-
wa. O przetworach wie wszystko. Tak opisuje
walory tych ze swojego gospodarstwa: , Nasze
produkty sa wytwarzane recznie, z owocéw
zdrowych i bezpiecznych dla konsumenta. Przy-
gotowuje sie je na piecu opalanym drewnem.
Nie zawieraja Zadnych konserwantéw, ani innych
chemicznych Srodkéw. Sa zdrowe dla cztowieka,

i
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Takie piekne.maliny ciesza oczy i wzmagaja apetyt...
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dosfadzane ekologicznym cukrem trzcinowym. So-
kéw i syropow nie klarujemy, posiadaja naturalny
metny osad, ktéry wedtug badar naukowych
zawiera czterokrotnie wiecej (niz w sokach kla-

rowanych) flawonoidéw. To najlepsze prze-
ciwutleniacze, pieciokrotnie skuteczniejsze niz
witamina C czy E. Usuwaja z naszego organi-
zmu np. wolne rodniki odpowiedzialne m.in.
za starzenie sie komdrek czy powstawanie
nowotworéw .".

Pafistwo taniakowie okreslaja swoja pra-
ce w gospodarstwie jako hobby, jako ,(...)

przyjemny sposéb na Zycie z pasja.”. Obo-

je uwazaja, ze kluczowe znaczenie ma dla

nich miejsce ich zycia, czyli Dolina Baryczy.

Mieszkaja tu od urodzenia i nie wyobraza-

ja sobie, by mogli by¢ gdzie$ indziej. Pani

Irena wymienia ogrom czekajacych tu na

kazdego atrakcji i dodaje: ,Turystéw za-

checalibysmy do obejrzenia pieknych kra-

jobrazéw oraz do skosztowania naszych
regionalnych produktéw, ktdre otrzymaty
prestizowy znak ,,Dolina Baryczy Poleca”.
Naprawde warto!”. Goraco poleca budyn
polany syropem badz sorbetem malinowym
swojej produkgji.

ul. Sadownicza 23
Wierzchowice, 56-320 Krosnice
tel.: +48 691 740 458

e-mail: laniak01@wp.pl

e —

—
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ST ogendarny Syropmalinowy — samo zdrowie!

\J—.

% Shndce'’z doskonatego smaku tradycyjné pfzetwory z gospodarstwa

. 4 - Paristwa taniakH
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OGRODNICTWO,
Wojciech Skowronski

., Cieszymy sie z kazdego nowego
sezonu i z radosng niecierpliwoscig
czekamy na nadejscie kolejnej
wiosny.”

Panstwo Skowronscy zajmuja sie produkcja
pomidoréw szklarniowych, to wiasnie za
nie zostali wyrdznieni prestizowym zna-
kiem ,Dolina Baryczy Poleca”. ,Produk-
¢je ogrodnicza rozpoczeli po wojnie moi
dziadkowie — Cecylia i Stanistaw Skowron-
scy. Dziadek zarazit tym fachem tate, a on
mnie. Zaczeto sie od kwiatéw rabatowych
i malutkich inspektéw. Po latach powstaty
pierwsze szklarnie, ktore dziadek powiek-
szat. Rodzice kontynuowali te pasje, przez
kolejne lata rozbudowujac gospodarstwo.
Dlatego my dzis naprawde mozemy sie po-
chwali¢, ze tworzymy rodzinne gospodar-
stwo z wieloletnia tradycja i gromadzonym
przez pokolenia doswiadczeniem.” — opo-
wiada z duma Pan Wojciech. Sam ogrod-
nikiem jest od zawsze, ukonczyt Technikum
Rolnicze oraz Akademie Rolnicza — o tym, co
robi, wie naprawde wszystko.

Pafistwo Skowronscy méwia o wielkim poste-
pie, ktory dokonat sie w ich fachu na przestrzeni
lat. ,Dzis wiele prac zostato zmechanizowanych

i unowoczesnionych. Produkcja steruje komputer,
a nowoczesne wyposazenie pozwala ja powiek-
szac i optymalizowac.” — méwia zgodnie. Dodaja
jednak, ze mimo wszystko wiele pracy wykonuja

) 16 = Najwyzsza jakos¢ z Doliny Baryczy
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recznie. ,Moze to i dobrze, Ze zbior owocéw po-
midora, czyli to, co w naszej pracy najpiekniej-
sze, po dzis dzien jest wykonywany recznie..."”
— podsumowuje refleksyjnie zona Jolanta. Po-
midory rosna w szklarniach Panstwa Skowron-
skich przez 11 miesiecy w roku, dlatego wciaz
trzeba o nie dba¢, zapewniajac tym delikat-
nym ro$linom mozliwie najbardziej korzystne
warunki — zaréwno latem, jak i zima. ,Cza-
sem — ze wzgledu na zmiany pogody — jest

to bardzo trudne, dlatego nieraz czuwamy
nad naszymi uprawami w dzieri i w nocy.”

— zauwazaja oboje.

Pani Jolanta i Pan Wojciech podkreslaja, ze
lubig swoja prace. Daje im ona spetnienie,
a wsrdd wiasnych roslin naprawde odpo-
czywaja. Tak zostali wychowani i to daje
im rado$¢. Pytani, co w wykonywanej pracy
jest dla nich priorytetem, moéwia ze sktada
sie na to kilka czynnikéw m.in. wysoka ja-
kos$¢, wytwarzanie produktéw niepowta-
rzalnych, o doskonatym smaku czy wreszcie
praca w zgodzie z natura.

Panstwo Skowronscy w Dolinie Baryczy miesz-
kaja cate zycie. Wcigz jednak dostrzegaja jej
niepowtarzalne piekno i wiedza, ze maja wiel-
kie szcze$cie, mogac na co dzien cieszyc oczy jej
bogactwami.

Sutéw, ul. Dabrowskiego 4, 56-300 Milicz
tel.: +4871/384 7328, 6042474 16
e-mail: skowron-skowron@wp.pl

v et | __— i
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ANDRZEJ KRET

,Praca jest mojg pasjg i sposobem
na zycie. Dzieki wyplataniu mam
wypetniony wolny czas, a takze

— (0 bardzo dla mnie istotne

— moge sie wykazac artystycznie.”

Pan Andrzej Kret w 2008 roku zostat wy-
rézniony znakiem ,Dolina Baryczy Poleca”
za tworzenie produktéw o motywach re-
gionalnych. Spod jego reki wychodza m.in.
wiatraki, studnie, patery, wazoniki i ko-
szyczki — wszystkie wyplatane z loomu,
czyli z naturalnego surowca zwanego cze-
sto europejskim rattanem (drewno zostaje
przetworzone na rodzaj fazy celulozowej,
z ktorej sa produkowane nici stuzace do
tkania mat; loom jest gietki, elastyczny,
bardzo trwaty, odporny na zuzycie). , Pro-
dukty z loomu wyplatam od 12 lat. Wcze-
sniej wyplatatem z wikliny i makramy ze
sznurka sizalowego.” — precyzuje Pan An-
drzej i dodaje ,(...) na poczatku, gdy uczytem
sie rzemiosta, przyktadatem olbrzymia wage
do metody i sposobu wykonania rzeczy z wi-
kliny. Dzieki temu doswiadczeniu moge teraz
bardziej precyzyjnie wykonywac rézne rzeczy
z loomu. Moge tworzy¢ produkty bardzo sta-
ranne, naprawde wysokiej jakosci.”.

Wszystkie wyroby powstaja w warsztacie Pana
Andrzeja. Zaczyna sie zawsze tak samo: od przy-

\" gotowania loomu i wykonania drucianej konstruk-
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¢ji. Nastepnie wokoét niej ciasno zaplata sie nici
w kolorze bezowym. Tak powstaja te niepowta-
rzalne i niezwykle trwate przedmioty. Niektdre
Pan Andrzej dodatkowo bejcuje, nadajac im
na koniec przyjemny, czekoladowy kolor. Pra-
ca Pana Andrzeja jest do$¢ mozolna, wymaga
wielkiej doktadnosci i cierpliwosci. Autora
najbardziej cieszy, ze ten trud sie opfaca,
ze jego klienci sa zadowoleni i chwala go
za jakos¢ i precyzje, za to, ze tworzy rzeczy
unikalne, czesto jedyne w swoim rodzaju:
.Moje produkty sa wykonywane recznie

z naturalnego materiafu, sa bardzo prak-
tyczne i trwate — nawet po wielu latach
uzytkowania nie wykazuja oznak zuzycia.”.

Pan Andrzej urodzit sie w Dolinie Baryczy,
dlatego duza warto$¢ ma dla niego uczest-
nictwo w promowaniu swojego pieknego
regionu i lokalnie wytwarzanych produk-
téw. Na co dzien lubi zajmowac sie do-
mem, wedkowad, jezdzi¢ po okolicy i chto-
na¢ przyrode. Pytany o plany na przysztos¢,
wspomina o checi rozszerzenia asortymentu
swoich produktéw. Marzy o wiekszej, bar-
dziej przestronnej pracowni...

ul. Lipowa 3B/1, 56-320 Krosnice
tel.: +48503 154 197

e-mail: andrzej.kret@wp.pl
www.andrzejkret.republika.pl

g ,J ’
l' i Y Tutaj naprawde liczy sie precyzja...
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GOSPODARSTWO SADOWNICZE,
Jolanta i Janusz Dziekan

.Najbardziej mnie cieszy,

kiedy widze efekty swojej

pracy i wtozonego w nig
zaangazowania. Szczegdlnie

to odczuwam, gdy obserwuje
zadowolonych klientdw, ktdrzy
Z checig wracajg, aby znéw kupic
nasze owoce czy soki.”

Pan Janusz Dziekan jest sadownikiem z za-
wodu. Razem ze swa zona Jolantg prowadzi
gospodarstwo sadownicze o powierzchni

70 hektaréw. Jabtonie to u nich dominujacy

gatunek.

JZaczynalismy uprawia¢ owoce na kilku hek-
tarach. Z czasem zwiekszyt sie areat i asorty-
ment gatunkow oraz odmian. Wybudowa-
lismy chtodnie, zakupilismy profesjonalny
sprzet, a kilka lat temu zaczelismy ustugowo
ttoczy¢ z naszych owocéw naturalne soki
(bez dodatku wody, cukru i konserwantéw).
Oczywiscie stale powiekszamy gospodarstwo,
unowoczesniamy, wyposazamy w nowe ma-
szyny i technologie. Po drodze zostaliSmy m.in.
uzytkownikami znaku ,Dolina Baryczy Poleca”
oraz zwyciezcami krajowego konkursu Agroliga
2011 w kategorii ,,Rolnicy”. Czas leci, przybywa
doswiadczen, a my stale sie uczymy i rozwijamy.”.

Efekty pracy Pafstwa Dziekanéw s3 doceniane
przez klientéw, ktérzy wiedza, ze gospodarze wkia-

.

N ¥ o
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Corka Panstwa inekanéw Ewa, wraz z dwdjka rodzeristw
_wspiera rodzicow w: codziennej pri

daja w swa profesje wiedze, zaangazowanie
i bardzo wiele serca. Produkcja owocow w sa-
dach Pana Janusza odbywa sie pod nadzorem
Instytutu Ogrodnictwa w Skierniewicach, kt6-
rego Certyfikat potwierdza ich wysoka jakosc.
Lokalizacja sadéw w ekologicznie czystym $ro-
dowisku (Dolina Baryczy, Wzgdrza Kro$nickie)
sprawia, ze owoce, z ktérych wytwarzane sg
soki, sa zdrowe, pachnace i naprawde pysz-
ne! Pan Janusz dodaje: ,Metodami produkgji
stosowanymi w naszym gospodarstwie, na-
szymi owocami, a takze sokami owocowymi
interesuja sie klienci, turysci czy grupy stu-
dyjne, ktdre przyjezdzaja z réznych czesci
kraju i Europy. Dos¢ czesto odwiedzaja nas
dziennikarze gazet lokalnych, regionalnych
oraz telewizji.". Za swoje osiggniecia mat-
zonkowie w 2005 roku zostali odznaczeni
przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi ho-
norowa odznaka ,Zastuzeni dla Rolnictwa”.

Pan Janusz — mitosnik podrézowania, po-
znawania innych kultur i obyczajéw — od
urodzenia mieszka w Dolinie Baryczy, uwiel-

bia to miejsce, a zycie tutaj uwaza za abso-
lutnie wyjatkowe. Zachecajac do odwiedza-
na tych terenéw, wypunktowuje ich liczne
atuty (m.in. cisze, malowniczos¢ krajobrazu,
bogactwo flory i fauny) oraz podkresla: ,Na
turystow czekaja szlaki rowerowe, kajakowe
i konne, Nordic Walking, wedkowanie czy po-
znawanie gatunkdéw ptakéw. A ponadto, mysle
Ze naprawde warto poznac nasze lokalne pro-
dukty, sprébowac tych wszystkich baryczariskich
smakow.”.

Wierzchowice, ul. Sadownicza 17, 56-320 Krosnice
tel.: +48 71 /384 61 13 oraz 508 183 665
e-mail: dziekan@hot.home.pl

i |
Pan Janusz Dziekan bardzo kocha swoja prace.
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GOSPODARSTWO EKOLOGICZNE,
Henryka Koztowska

.Najbardziej cieszy mnie widok
szczesliwych kur. Kur, ktérym
niczeqo nie brakuje, ktdre zyja
w normalnych warunkach, a nie
w klatkach.”

Znak ,Dolina Baryczy Poleca” Pani Henryka
Koztowska otrzymata za jajka kur zielono-
ndzek kuropatwianych. Swoje gospodar-
stwo ekologiczne prowadzi od 2005 roku,
od zawsze pracuje w gospodarstwie rol-
nym: ,,(...) pomagatam rodzicom w ich go-
spodarstwie (hodowali krowy, Swinie). Ja
na poczatku tez. Hodowla zielononézek
zajetam sie w 2000 roku. Zaczeto sie od
szkolenia — zorganizowanego w gminie
przez Dolnoslaski Osrodek Doradztwa Rol-
niczego — dotyczacego odtwarzania starych,
zagrozonych wyginieciem ras gospodarskich
— jako dziatalnosci, ktéra moze stac sie spo-
sobem na Zycie.” — opowiada hodowczyni
zielonondzek.

Pani Henryka kocha nature, pola, zwierzeta.

0 swojej pracy w ekologicznym gospodar-
stwie mowi: ,Wychowuje kurczeta z wtasnych
jaj, pieczotowicie pielegnuje kurki, odpowied-
nio je odzywiajac (stosuje tylko naturalne po-
karmy — zbozZa, dynie, lucerne, koniczyne czy
trawe), produkty przeznaczone do sprzedazy
odpowiednio przygotowuje — waze, pieczetuje.”.
Swoje jajka zachwala stowami: ,Te jajka smakuja

Najwyzsza jakos¢ z Doliny Baryczy



Prawdziwy rosétz domowym makaronem oczywiscie z jajek kurek
Al » _ zielonondzek — palce lizac!

naprawde doskonale! Pachna storicem i wia-
trem. Wazne jest, Ze pochodza od tradycyjnej,
genetycznie zdrowej rasy kur. Wyrézniaja sie
zdrowymi, duzymi zéttkami, o intensywnym
Z6ttym kolorze (wptyw dyni). To 100% jajka
w jajku, samo zdrowie!”. Stad tez bierze sie
zawodowy sukces Pani Henryki, czyli grono
statych klientow, ktérzy od lat kupuja jajka

z jej ekologicznego gospodarstwa. Sama go-
spodyni poleca kazdemu serwowanie rosotu
(oczywiscie z kur z jej hodowli) z makaro-
nem (z jajek takiego samego pochodzenia).
Zachwala fantastyczng jakos¢ wszelkich sa-
tatek, biszkoptow czy tez ciast z dodatkiem

jaj od jej zielonondzek.

.Jestem elementem przyrody, moja praca,
sposéb na Zycie jest zdeterminowany jej
codziennym rytmem, porami roku. Nigdzie
sie nie spiesze, nic mnie nie goni..."” — opo-
wiada filozoficznie Pani Henryka i wazru-
szajaco opisuje swoj szacunek do zwierzat
i przyjacielskie relacje z ,podopiecznymi”,
twierdzac przy tym przekonujaco, ze jej
stosunek do zwierzat przektada sie w prosty
i oczywisty sposéb na jako$¢ wytwarzanych
przez kury jaj...

Marzenie Pani Henryki? ,Jak najdtuzej cieszy¢
sie zdrowiem, by méc pracowac tak, jak do-
tychczas.”

Sulimierz 28, 56-300 Milicz
tel.: +4871/384 7143

B A7 .
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GOSPODARSTWO EKOLOGICZNE,
Irena Piechota

W mojej pracy najbardziej cieszy
mnie ciggty kontakt z przyrodg. To
Jest cos, co naprawde kocham...”

Pani Irena Piechota jest z zawodu mecha-
nikiem, na koncie swoich zawodowych
doswiadczen ma takze prace w biurze,
‘ jednak znak , Dolina Baryczy Poleca” otrzy-

mata za produkcje ekologicznych jaj kur
zielonondzek. Swa eko-przygode rozpo-
czeta w 2004 roku, od ,(...) przystapienia
do programu rolnictwa ekologicznego.”.
Poczatki byty skromne: jaja uzyskiwata od
zaledwie 100 kur. Dzi§ w gospodarstwie
Pani Ireny przechadza sie az 1000 niosek,
a dumna wtascicielka zacheca wszystkich
turystow, by przyjezdzali do Doliny Baryczy
.(...) i na wiasne oczy zobaczyli, jak szczesli-
wie moga zyc¢ kury!".

Pani Irena méwi, ze kocha to, co robi, bo
dzieki swej pracy jest spokojna i niezalezna,
moze obcowac z przyroda, oddycha¢ Swie-
zym powietrzem, cieszy¢ sie kazdym dniem.
Pytana o to, co wyjatkowego jest w jej jajach
i dlaczego sa tak chetnie kupowane, odpowia-
da z usmiechem: ,Ludzie je cenia za wspaniaty
smak. Zapewnia go wyjatkowy mikroklimat Do-
liny Baryczy i bardzo duzy wybieg, ktdry stwo-
rzytam w swoim gospodarstwie. To proste! Moje
kury maja jak w raju, dlatego odwdzieczaja sie
rajskim smakiem swoich jaj."”.

Tryskajace szczesciem i radoscia kurki. ‘
! . 24 . Najwyzsza jakos¢ z Doliny Baryczy



."‘ e stado Pani Ireny.

S

Wiascicielka szczesliwych zielononézek lubi
podkreslac, ze najistotniejsza jest dla niej praca
w zgodzie z naturg (dlatego w swym gospo-
darstwie nie stosuje srodkéw chemicznych ani
ochrony roslin), che¢ wytwarzania produktow
najwyzszej jakosci, pragnienie zaspokajania
indywidualnych potrzeb ludzi, dla ktérych
zdrowa zywnos¢ i madre odzywianie to prio-
rytety. Dzi$ Pani Irena realizuje sie w kazdej
z tych ptaszczyzn, praca jest dla niej wszyst-
kim (zyciem, pasjg, mitoscig i przyjemnym
obowiazkiem), dlatego opowiadajac o swo-
ich marzeniach méwi, ze chciafaby, zeby
.(...) Zawsze byfto tak, jak jest w tej chwili.”.

Zycie ,Blisko przyrody” to dla Pani Ireny
codzienna troska o swoje zwierzeta, przy-
gladanie sie nastepujacym po sobie porom
roku, to uprawianie ukochanego przydo-
mowego ogrédka z warzywami i kwiatami,
to zbieranie grzybow. Turystom przybywa-
jacym do Doliny Baryczy poleca obserwacje
i podziwianie tutejszej przebogatej flory
oraz fauny — oczywiscie z uwzglednieniem
jej wyjatkowych, radosnych zielononézek...

Postolin 8, 56-300 Milicz
tel.: +48 71 /384 90 38, 607 988 000
e-mail: irena.piechota@op.pl
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Zawsze usmiechnieta Pani Agnieszka n.
swojego stoiska. (¢
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BYLINY | SUSZ ROSLINNY,
Agnieszka Lesiak

.Moja praca to ciggly kontakt

z naturg. Nie przerazajg mnie
brudne i zniszczone pracg dfonie.
Lubie obserwowac, jak rosng
moje rosliny. Codziennie widze
zmiany zachodzace w ogrodzie.

| codziennie jestem zachwycona
tym, co robie.”

Swoja wielka ogrodnicza pasje i talent do
tworzenia suchych dekoracji Pani Agniesz-
ka Lesiak z Odolanowa odkryta, gdy po
urodzeniu 5 synéw nie wrdcita juz do pracy
zawodowej (z zawodu jest zootechnikiem):
JZaczetam uprawiac rosliny na suche bu-
kiety i okazato sie to strzatem w dziesiatke,
poniewaz nie byto takiej oferty na rynku!
Poczatkowo byty to bardzo mate ilosci ro-
slin. Wraz ze wzrostem zainteresowania po-
wiekszatam areat. Dzis w ofercie mam okofo
60 gatunkow roslin, ktére mozna suszy¢. Sa
to zaréwno rosliny jednoroczne, jak i wie-
loletnie. Wszystko robie recznie przy duzym
wsparciu mojej wspaniatej rodziny.”.

Odwieczne rytmy baryczanskiej natury wyzna-
Czaja etapy pracy Pani Agnieszki, a trwa ona nie-
przerwanie przez caty rok. Wiosna to wysiewanie
nasion, maj — wysadzanie matych roslinek do
gruntu, nastepnie pracochfonne odchwaszczanie,
zbior roslin kwitnacych, suszenie (zawieszone feb-

-~
Niepowtarzalne, stardnnie wykonane kompozyde, ktre wprost
zachwycaja naturalnoscia!
¢ Najwyzsza jakos¢ z Doliny Baryczy
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e - PieknE o'*by autorstwa Pani Agnieszki
~ majagiono i?lqcych entuzjastow.

44 /%

kami w dét schna od 3 dni do 2 tygodni), kolejny
etap to pakowanie w kartony — by mogty by¢ p6z-
niej sprzedane lub wykorzystane w tworzonych
(od schytku lata do konca zimy) dekoracjach. Tak,
tak... Tworzenie tych matych kwietnych cude-
niek, ktdre pdzniej z powodzeniem zdobig nasze
domy, jest ciezkie i niezwykle pracochtonne. Py-
tana o to Pani Agnieszka, oznajmia jednak bez
zastanowienia: ,Czasami zmeczenie odbiera
rados¢, ale nie zamienifabym mojej pracy na
Zadng inna! Najwieksza satysfakcje daje mi
zachwyt w oczach ludzi, ktdrzy z uwaga po-
dziwiaja efekty pracy moich rak.”.

Piekne ozdoby autorstwa Pani Agnieszki
zyskaty juz grono statych odbiorcow w ca-
tej Polsce. Ludzie, kupujac je — jak okresla
to sama zainteresowana — ,(...) sprawiaja
sobie odrobine przyjemnosci.”. Wiedza, ze
zawsze otrzymuja co$ naprawde unikalne-
go: ,Nie spotkatam w catej Polsce drugiej
takiej jak nasza oferty. Owszem, sa stoiska
z suszem, ale proponuja zazwyczaj tzw. go-
towce, w wiekszosci z barwionych roslin.
Nasze rzeczy wyrézniaja sie naturalnoscia
barw, jakoscia wykonania, niepowtarzalno-
Scig kompozydji.”.

Pytana o marzenia Pani Agnieszka z usmie-
chem odpowiada: ,Moim marzeniem, ktore
mam nadzieje sie spetni, jest zatozenie planta-
gi lawendy. A znajac siebie, jest wielce praw-
dopodobne, Ze wkrétce bedziemy mie¢ w Odo-

"

lanowie ,,mata Prowansje”.
ul. Gimnazjalna 10a/10, 63-430 Odolanow

tel.: +48 698 249 964
e-mail: agnieszka.lesiak@wp.pl | www.bylinyisusz.pl

Tworzenie kwietnych dekoradji jest niezwykle asochfoﬂ“ r
- -
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RESTAURACJA i POKOJE GOSCINNE
W STARYM MLYNIE",
Bogustawa i Piotr Niewiadomscy

,Sukcesem zawodowym sg nasi
zadowoleni goscie. To dla nich
wykonujemy naszg prace i oni 53
najwazniejsi.”

Panstwo Bogustawa i Piotr Niewiadomscy
— wiasciciele Restauracji ,W Starym Mty-
nie” — zostali wyréznieni znakiem ,Dolina
Baryczy Poleca” za ustugi gastronomiczne
i noclegowe.

Gotowanie jest pasja Pani Bogustawy — jest
ona autorkg przepiséw oraz szefowa kuch-
ni — serwujacej wiele niepowtarzalnych,
pysznych dan. Dan, ktdre ciesza sie uzna-
niem nie tylko gosci Panstwa Niewiadom-
skich, ale tez réznych kulinarych ekspertow.
W Starym Miynie” ma na swoim koncie
wiele prestizowych wyréznien — tj. Grand
Prix w polsko-czeskim konkursie kulinarnym
(listopad 2012 r) za ,pasztet z karpia”, tytut
Kol Karpia 2012" za ,karpia w sosie miodo-
wo-jabtkowym”, tytut ,Krél Karpia 2011" za
Jkarpia delikatnie smazonego w sosie kurko-
wym podawanego z kopytkami i warzywami
gotowanymi” czy tytut ,Mistrz Karpia 2010” za
Jkarpia duszonego w sosie leSnym z ziemniaka-
mi i kapusta kiszona". ,Dbamy o dobér najlep-
szych produktéw, a w kuchni kierujemy sie ztota
mysla Bernarda Shaw‘a: ,Nie ma mitosci bardziej
uczciwej, niz mitos¢ do jedzenia.”.” — méwi z uSmie-
chem Pani Bogustawa.

. Karp'w sosie miodowo-jabtkowym =zdobywca wielu tytutow

;w konkursach kulinarnych w.reku 2012.
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Kuchnia Restauracji ,W Starym Mtynie” to tra-
dycyjna polska kuchnia bazujaca na produktach
regionalnych Doliny Baryczy. Kréluje tu karp
milicki, przygotowywany na wiele wymysl-
nych sposobow np.: klasycznie po milicku,
smazony z cebulka, smazony w sosie grzybo-
wym z kurkami. U Panstwa Niewiadomskich
mozna roéwniez zje$¢ inne ryby, potrawy

z miesa wotowego, wieprzowiny, drobiu
oraz dania wegetarianskie. Menu restauracji
jest naprawde bogate. Nic dziwnego, skoro
jak moéwi wiascicielka: ,Jakos¢ i zadowole-
nie gosci jest dla nas najwazniejsze. Mysli-
my o sobie jako o rzemiesinikach i dazymy

do maksymalnego profesjonalizmu.”.

Pani Bogustawa w Dolinie Baryczy mieszka
od urodzenia, Pan Piotr od 2007 r. Hobby
Pana Piotra to: wypieki, wina domowe oraz
udziat w rozmaitych jarmarkach i wydarze-
niach — takich jak ,Dni Karpia” czy stynny
+Jarmark Bozonarodzeniowy”. Pan Piotr lubi
wtedy poznawac ciekawych ludzi, wymie-
nia¢ poglady i doswiadczenia. Traktuje te
imprezy jako szanse szerszej prezentacji swo-
jej oferty oraz wszelkich specjalnosci Doliny
Baryczy.

Méwiac o planach na przysztos¢, Panstwo
Niewiadomscy opowiadaja m.in. o zamiarze
poszerzenia bazy noclegowej do 10-11 pokoi.
Dzi$ ,W Starym Miynie" oferuje 3 dwuosobowe
pokoje — kazdy urzadzony w innym stylu i kli-
macie.

Niesutowice 25, 56-300 Milicz

tel.: +48 71 /383 32 31, 503 141 457
e-mail: p.niewiadomski@stary-mlyn.com.pl
www.stary-mlyn.com.pl

Pani Renia przy pracy, czyli zawsze.usmiechnieta i profesjonalna
h .m%@aﬁstm Niewiadomskich.
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Pani Edyta jest dzis doswiadczona i utytutowana restauratorka.

RESTAURACJA , PALACOWA",
Edyta Iwanicka

,Gdy goscie wychodzg z mojej
restauracji zadowoleni, gdy
smakowaty im potrawy,

ktére zamdwili, wtedy czuje
sie spefniona i wiem, ze ta
ciezka praca, ktdrg codziennie
wykonuje, nie idzie na darmo.”

Pani Edyta lwanicka — z zawodu technik
radiolog — w zyciu zawodowym prowa-
dzita juz kwiaciarnie, salon meblowy i sklep
odziezowy, jednak zawsze marzyfa o posia-
daniu restauracji, w ktorej jak sama mowi:
(-..) bylaby pogodna, rodzinna atmosfera,
gdzie mozna by byto mito spedzi¢ czas — przy
dobrej, domowej kuchni.”. W 2004 roku ma-
rzenie Pani Edyty sie spetnito, zatozyta restau-
racje, za ktéra zostata wyrézniona znakiem
+Dolina Baryczy Poleca”. Dzi§ restauratorka
tak wspomina swoje pierwsze kroki: ,Na po-
czatku brakowato mi doswiadczenia — nie zna-
fam sie na marketingu, nie wiedziatam wielu
rzeczy o prowadzeniu restauracji. Chciatam sie
jednak uczy¢ i robitam to bardzo szybko. Dzi$
mam na swoim koncie lata zawodowych, bar-
dzo réznych doswiadczen, skrupulatnie groma-
dzona i codziennie weryfikowana wiedze prak-
tyczna. Moge chyba powiedziec, Ze o potrzebach
klienta czy o specyfice ustug gastronomicznych
wiem catkiem duzo. Wiem na pewno, jak wazna
jest renoma i pozycja na rynku i jak bardzo wiele ser-
ca i wysitku trzeba wiozyc, by te dobra marke sobie
wypracowac.”.

Restauraja , Patacowa” stynie ze swietnej
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Pani Edyta pytana o to, za co doceniaja ja goscie,
méwi: ,Poswiecam duzo czasu, aby kazdy klient
czut sie dobrze w mojej restauracji. Pilnuje, by
nikomu niczego nie brakowato, by wszystko
byfo na czas i najwyzszej jakosci. Zawsze sta-
ram sie spetni¢ wszelakie oczekiwania.”.

Przemity personel, doskonate potrawy — wy-
konane z produktdw pochodzacych prosto
z Doliny Baryczy — to atuty Restauracji ,Pa-
tacowa". Najbardziej wymownym dowodem
na to, Ze restauracja Pani Edyty charaktery-
zuje sie wysSmienita, cieszaca sie uznaniem
i wartg polecenia kuchnig (rybna) sa wy-
grane w konkursach kulinarnych tj. ,Mistrz
Karpia” organizowany podczas ,Dni Kar-
pia”. Do najbardziej utytutowanych potraw
nalezg karp faszerowany (2010), karp sma-
zony w borowikach (2011) czy tatar z oko-
nia (2012).

Wiascicielka ,,Patacowej” okresla restaura-
cje swoim sposobem na zycie. Nie ukrywa,

Ze to ciezka i czesto stresujaca praca, ze
bywaja w niej gorsze dni, lecz zaznacza, ze
to poczucie wolnosci i niezaleznosci, ktore
jej ona daje jest naprawde bezcenne i spra-
wia, Ze naprawde kocha to, co robi. Pytana
0 marzenia, Pani Edyta odpowiada: ,(...) Zeby
moja restauracja wcigz Swietnie sie rozwijata,
przynosita mi rados¢ i satysfakcje, no i — co
najwazniejsze — by zadowalata jak najwiecej
klientéw.".

ul. Pitsudskiego 5, 56-300 Milicz
tel.: + 48 71/383 02 03
e-mail: palacowa@reges.pl
www.reges.pl/palacowa.htm

Pyszne rybne dania serwowa
www.dbpoleca.barycz.pl = 31




Anna i Dariusz Moczulscy wraz z synem Iwo.

RESTAURACJA ,,PARKOWA",
Anna i Dariusz Moczulscy

.Moja praca jest dla mnie
wszystkim po troche — sposobem
na zycie, pasja, mitoscig,
obowigzkiem i przyjemnoscig.
Jestem szczesliwym czlowiekiem,
bo lubie to, co robie.”

»Dziatam na rynku lokalnym od 20 lat.
Konsekwentnie realizuje swoje marzenia.
Na poczatku wynajmowatem mata ga-
stronomie w milickim liceum, potem byt
bar w Sufowie, nastepnie bytem ajentem
Restauracji ,Parkowa”, ktdra kupiliSmy
zZona w 2001 r.”"— moéwi Dariusz Moczulski
wyrézniony prestizowym znakiem ,Dolina
Baryczy Poleca” za ustugi gastronomiczne.

W Restauradji ,Parkowa” Panstwo Moczul-

scy serwuja dania kuchni tradycyjnej, wyko-
rzystujac do ich przygotowywania produkty
lokalne Doliny Baryczy np. karpia, chleb,
przetwory czy jabtka. Ich sztandarowymi
daniami sg: karp faszerowany i zupa rybna.
Pan Dariusz podkresla, ze kucharzem jest

z zamitowania i w zyciu nie robit nigdy ni-
czego innego. Jego zawodowej energii nie sg
w stanie zmniejszy¢ zadne zawirowania, ktdre
pojawiajg sie na drodze kazdego restauratora.
Jak sam mowi: ,Obecnie jestem wiascicielem
lokalu, w ktérym Swiadcze ustugi, wiec remont
goni modernizagje i tak w kétko. Praca zawsze
przynosita mi ogromna satysfakcje, tym bardziej te-

_ raz, kiedy widze tyle wykorzystanych szans i zmian
Takie dania sprawiaja, zé'Restauraga , Parkowa” cieszy sie duzym

uznaniem. L
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Zawsze usmiechnieta zatoga , Parkowej”
przyciagga wielu gosci.

w moim biznesie! Duzy wptyw na jako$¢ i wi-
zerunek mojej dziatalnosci ma Lokalna Grupa
Dziatania i system ,Dolina Baryczy Poleca”.
Razem z zona aktywnie uczestniczymy w tym
systemie, skutecznie siegamy po Srodki unij-
ne i konsekwentnie realizujemy zatoZone
projekty.” .

Wihasciciel ,Parkowej” do zycia podchodzi
z ogromnym entuzjazmem. Uwielbia goto-
wad, ale zawsze potrafi wygospodarowac
tez czas na swoje inne, fantastyczne hobby:
+~Moja pasja sa stare militarne samocho-
dy, mam Jeepa Willys'a M38 z 1952 roku

i Mercedesa Gelende. Samochody te wyko-

rzystuje do organizowania wycieczek kra-

joznawczych po okolicy.” — dodaje Pan

Dariusz, ktory w Dolinie Baryczy rdwniez

mieszka od urodzenia.

Zmiany i ciagty rozwoj cieszg wiascicieli
Restauradji ,Parkowa”, a bezposredni kontakt
zgo$¢mi i praca w zgranym zespole przynosza

im wiele radosci i satysfakcji, rekompensujac
czesto fakt, ze prowadzenie restauracji wy-
maga od nich nieustannego zaangazowa-
nia, przez okragty rok. Jako swoje najwieksze
zawodowe sukcesy Panstwo Moczulscy wy-
mieniaja: ,(...) wykupienie Restauragji ,Par-
kowa", zakup zabytkowej muszli koncertowej,
kupno zabytkowego gospodarstwa, w ktérym
Swiadczymy ustugi noclegowe.”. Pytani o plany
na przysztos¢, méwig ze marza o wybudowaniu
herbaciarni...

ul. Pitsudskiego 2, 56-300 Milicz
tel.: +4871/384 12 81, 691 828 222
e-mail: kontakt@parkowarestauracja.pl

admoczulska@wp.pl | www.parkowarestauracja.pl
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SZKOLNE SCHRONISKO MLODZ'IEZOWE
W KROSNICACH

.Kompetentny, profesjonalny

i kreatywny personel, nowoczesna
baza oraz miejsce, w ktérym
Jestesmy — serce Doliny Baryczy

— pozwolity nam stworzyc¢ cos
wyjgtkowego. To juz nie tylko
zwykfe noclegi i schronisko
mtodziezowe. To oferta
turystyczna z najwyzszej potkil”

Szkolne Schronisko Mtodziezowe w Kro-
snicach to placéwka oswiatowo-wycho-
wawcza. Swiadczy ustugi noclegowe dla
turystéw, za nie otrzymata prestizowy znak
»Dolina Baryczy Poleca”, ale — jak méwi pet-
nigca obowiazki dyrektora schroniska Pani
Iwona Grobelna — ,(...) naszym celem jest
rozwdj turystyki w Dolinie Baryczy, promo-
wanie jej — jako aktywnej formy wypoczyn-
ku — wsréd dzieci, mtodziezy oraz turystéw
indywidualnych.”.

Pomystodawcami utworzenia schroniska byty
wiadze gminy Krosnice. Powofano je do Zzycia

w 2008 roku w celu uzupetnienia oferty O$rodka
Edukacji Ekologicznej dziatajacego w ramach
Centrum Edukacyjno-Turystyczno-Sportowego
w Krosnicach. Budynek, w ktorym dzi§ miesci
sie placdwka, zostat przekazany wtadzom gmin-
nym przez Urzad Marszatkowski Wojewddztwa

7 x Dolnoslaskiego. Kiedy$ znajdowat sie tu oddziat
| Zzorgani hgrup. h'
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Szpitala Neuropsychiatrii Dziecigcej. W tym wiasnie
szpitalu swa prace zawodowa jako wychowawca

rozpoczynata Pani Iwona.

Poczatki pracy Szkolnego Schroniska Mtodzie-
zowego byly czasem organizacji funkcjonowa-

nia samej placéwki, doboru kompetentnego
i wykwalifikowanego personelu, pozyskiwania
klientéw. Dzi$ — w opinii Pani Iwony — ,(...)
mamy Swietny personel i wspétpracownikow,
pracujemy nad jak najwyZszym poziomem
naszych ustug. Chcemy spefnia¢ potrzeby
rozmaitych gosci, dlatego w oparciu o infra-
strukture CETS w Kro$nicach, wcigz posze-
rzamy nasz zakres dziafan. Oferta schroniska
zawiera juz m.in. propozycje skierowane
do grup sportowcéw, organizacie szkoleri

i konferendji, eventéw czy imprez integra-
cyjnych.”. Pani lwona z uSmiechem moéwi,

Ze w pracy uzywaja pewnego powiedzon-

ka, prawdziwos¢ ktérego wciaz potwierdza
zawodowa codziennos¢: , Rzeczy niemoz-
liwe zafatwiamy od reki, na cuda trzeba
troche poczekac...”.

Dolina Baryczy to dla Pani lwony: ,Wyjat-
kowe, niepowtarzalne i przyjazne dla czto-
wieka miejsce, ktére sprawia, ze chce sie
Zy¢imarzyc.” A o czym w zwiazku ze schro-
niskiem w Kro$nicach marzy jego szefowa?
.Chciatabym mie¢ mozliwos¢ poprowadze-
nia stoféwki i kuchni, ktéra jest teraz re-
montowana. To bedzie bardzo nowoczesnie
wyposazony obiekt na ponad 120 miejsc! Za-
wsze marzytam, aby poprowadzi¢ restauracje
i pracowac w kuchni — lubie i umiem gotowac.
Uwazam, Ze trzeba marzy¢, bo marzenia sie
spetniaja.”.

ul. Kwiatowa 4, 56-320 Krosnice

tel./faks: +48 71 /384 61 80, 693 104 670
e-mail: info@schronisko.krosnice.pl
www.schronisko.krosnice.pl

www.dbpoleca.barycz.pl
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|+ Glowaczowka” ~agrotusystyka umiejscowiona w samym seicli
Parku Krajobrazowego ;‘D&ﬁqq_Bar};gx:" ‘#ﬂ o

GOSPODARSTWO AGROTURYSTYCZNE
.GEOWACZOWKA", Janina Gtowacz

.Najwspanialsze sg dla mnie

te chwile, gdy zadowoleni

Z pobytu goscie wracajg do nas,
gdy smakujg im positki, ktore
serwuje.”

.Glowaczowka" zaczeta dziatac w 2004 roku,
ale pomyst na nig zrodzit sie znacznie wcze-
Sniej. W 1991 roku w Rudzie Sutowskiej
powstato towisko komercyjne i to byt po-
czatek naszych marzen o stworzeniu pokoi
dla przyjezdzajacych tutaj wedkarzy. Ja za-
czetam brac udziat w réznych szkoleniach
dotyczacych prowadzenia agroturystyki,
a w tym czasie maz myslat, jak tu zreali-
zowac nasze plany.” — opowiada Janina
Gtowacz, wiascicielka , Gtowaczéwki”. Dzi$
agroturystyka to dla niej juz nie tylko po-
myst na dziatalnos¢ zarobkowa, to sposéb
na zycie, pasja i mitos¢ w jednym.

Grono statych gosci , Gtowaczéwki” wciaz sie
powieksza, a gospodynie duma napawa fakt,
ze cze$¢ z nich $Smiafo moze okresli¢ mianem
dobrych znajomych, a nawet serdecznych przy-
jaciét. Na poczatku jednak wcale nie byto fatwo.
Wszystko sie zmienito wraz z pojawieniem sig
w Dolinie Baryczy amatoréw aktywnego wy-
poczynku (jazdy konno, na rowerze, spaceréw),
mitosnikéw przyrody (zbierania grzybéw), entu-
Zjastow ciszy i spokoju, a za nimi zastepdw ornito-
logéw, fotograféw czy mysliwych. Przybywato tury-
stow, wiec i w , Glowaczéwce” przybywato gosci...

Najwyzsza jakos¢ z Doliny Baryczy
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P ilmt znakomita kucharka — jej mus z karpia
wedzonego zdobyt tytut , Mistrz Karpia” w, Q(:ZOT ik
()

s )

Olbrzymim atutem gospodarstwa Panstwa Gto-
waczow jest jego potozenie —w samym centrum
stawow, w sercu Parku Krajobrazowego ,,Dolina
Baryczy” i rezerwatu ornitologicznego ,Stawy
Milickie”. ,Wszedzie dookofa stawy, lasy, ptaki,
ryby, grzyby, a takze cisza i spokdj.” — rozma-
rza sie Pani Janina. Jako doskonafa kucharka
— zdobywczyni | miejsca w konkursie kulinar-
nym ,Mistrz Karpia” w 2011 roku — rozpiesz-
cza swych gosci pysznym, domowym jedze-
niem. Chwalg je wszyscy: kolejni przybysze
oraz rodzina (maz i dzieci — duma i najwiek-

szy zyciowy sukces Pani Janiny).

Kazdy, kto gosci w ,Glowaczéwce”, od-
najduje tu przyjacielskg atmosfere, spe-
cyficzny nastréj bliskosci i niepowtarzalny 4 -
klimat. Budujg go serdeczni wiasciciele - .
i ich dom — wypetniony robdtkami recznymi :
Pani Janiny, z duza sala kominkowa sprzyja-
jaca towarzyskim spotkaniom i mitym po-
gawedkom w gronie mitosnikdw przyrody,
dla ktérych Dolina Baryczy stanowi miejsce
wprost wymarzonego wypoczynku.

Méwiac o planach na przysztos¢ gospodyni
«Gtowaczéwki” podkresla, ze najwazniejsze
jest dla niej, by: ,(...) wcigz sie rozwijaé, nie
zatrzymywac w miejscu. Podnosic standardy
i poszerzac zakres dziatalnosci.”.

Ruda Sutowska 11a, 56-300 Milicz
tel.: +48 71 /383 41 36, 693 905 667
e-mail: glowaczowka@op.pl | www.glowaczowka.pl

Wysmienite dania rybne podane jak w najlepszych restauracjach...
www.dbpoleca.barycz.pl 37



B Panac:ej (w Srodku) — mity i kompetentnyvrganlzator
- turystycznych atrakdji w Dolmle Baryczy.

-

KOMPLEKSOWE UStUGI TURYSTYCZNE
W DOLINIE BARYCZY, Maciej Kowalski

.Mifoscig do przyrody i Doliny
Baryczy staram sie zarazac innych.
Praca daje mi satysfakcje
Iprzyjemnosc.”

Pan Maciej Kowalski byt dziennikarzem lo-
kalnej gazety, gdy poznat dziatajaca wtedy
preznie na rzecz regionu Fundacje Doliny
Baryczy (dzi$ schede po Fundacji przejeto
Stowarzyszenie ,Partnerstwo dla Doliny
Baryczy”, ktére peti funkcje animatora
rozwoju lokalnego — gospodarczego i spo-
tecznego Doliny Baryczy). ,Rowniez na-
wigzatem wspotprace m.in. przy tworzeniu
szlaku kajakowego i konnego, a takze przy
organizacji ,Dni Karpia”. Okazato sie, ze na
rynku brakuje podmiotu, ktéry Swiadczytby
ustugi turystyczne w sposéb kompleksowy.
Postanowitem uzupetnic te luke i otworzy-
fem firme. Obecnie to moje gtowne zajecie.”
Pan Maciej organizuje i planuje pobyty, uczy
jazdy konnej, organizuje rajdy konne, prze-
jazdzki bryczka, kuligi, wycieczki rowerowe
i sptywy kajakowe, wypozycza kajaki i rowe-
ry, oprowadza wycieczki piesze, jest instrukto-
rem Nordic Walking. Wspdtpracuje z wieloma
podmiotami z branzy, zwtaszcza posiadajacymi

Certyfikat ,Dolina Baryczy Poleca”, dzieki cze-
mu jego oferta jest kompletna — obejmujgc réw-
niez noclegi oraz wyzywienie.

Pan Maciej uwielbia kontakt z ludZzmi — jako te-
rapeuta zajeciowy wspotpracuje takze z Milickim

Najwyzsza jakos¢ z Doliny Baryczy



Stowarzyszeniem Przyjaciét Dzieci i Oséb Nie-
petnosprawnych — rados¢ czerpie ze sprawiania
im przyjemnosci, rozbudzania zainteresowan,
spetniania poktadanych w nim oczekiwan.
.Staram sie w prosty i ciekawy sposéb przeka-
zywac informacje. Program i tresci wycieczek
zawsze dostosowuje do konkretnej grupy.
Znam ciekawe miejsca w Dolinie Baryczy,
wiem duzo o regionie i tutejszej przyrodzie.
Jestem kompetentny, dlatego moja praca
jest doceniania. Po prostu.”.

Blisko$¢ natury to dla Pana Macieja spra-
wa najwazniejsza. Jak sam moéwi: ,Zycie
blisko przyrody to wielkie szczescie, ale
tez ogromna odpowiedzialnos¢. Szacunek
dla natury i rzadzacych nig praw to cos, co
winniSmy dawac¢ w zamian za mozliwos¢
obcowania z unikalna i przepiekna przyro-
da.”. Dlatego najbardziej ceni Swiadomych
i wrazliwych turystow, ktérzy odwiedzaja
Doline Baryczy, bo kochaja przyrode i po-
trafig sie nig zachwycac.

Jako cztowiek, ktory urodzit sie w Dolinie
Baryczy, Pan Maciej moéwi o swoim regionie

z pasja i prawdziwym zaangazowaniem: ,To
idealne miejsce dla chcacych aktywnie wypo-
czywac i przebywac na fonie natury. Przepiek-
ne widoki, imponujace spektakle przyrody,
wiele wspaniatych zabytkéw, ciekawa historia
oraz czajace sie wokoto fascynujace i tajem-
nicze zagadki... A wszystko to w zasiegu reki,
tu na Dolnym Slasku, w Dolinie Baryczy. Tylko
50 km od Wroctawia!”.

ul. Grunwaldzka 2a/5, 56-300 Milicz
tel.: +48 665 145 094, e-mail: kowalski.mat@gmail.com

www.dbpoleca.barycz.pl 39 8



OSRODEK JEZDZIECKI ,, JURAND",
Grazyna i Jerzy Katni

.10, co zadziafo sie w Dolinie
Baryczy na przestrzeni ostatnich
lat, jest niewgtpliwym sukcesem
nas wszystkich. Nie da sie go
przeliczy¢ na zadne pienigdze!
To infrastruktura turystyczna
wypracowana przez ludzi, ktérzy
tu zyjg. To szeroko rozumiana
promoda — nie tylko cafego
regionu, ale rowniez naszych

* produktdw i ustug. A przede
wszystkim to ogromny kapitat
ludzki, jaki sie u nas wyzwolit
w ostatnich latach.”

Wszystko zaczeto sie w 1995 roku od hodow-

li i uzytkowania koni. Poczatkowo , bawilismy
sie” tym — w kregu rodzinnym, w gronie przy-
jaciot. Z czasem jednak przybywato koni, dla
ktorych musielismy stworzy¢ zajecia ,,na miare
dzisiejszych czaséw”. | tak poprzez organizacje
imprez hippicznych zaczeliSmy promowac piek-
no naszego regionu. W 2002 roku powotalismy
do Zycia stowarzyszenie, ktére w 2004 roku zo-
stafo zarejestrowane jako Agroturystyczne Stowa-
rzyszenie Ziemi Ostrowsko-Ostrzeszowskiej , W Sio-
dle”.” - tak o swojej przygodzie z korfimi opowiada
Pan Jerzy Katny. Wraz ze swoja zong Grazyna — jako
wiasciciele Osrodka Jezdzieckiego ,Jurand” — zostali

= 40 Najwyzsza jakos¢ z Doliny Baryczy
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wyréznieni znakiem ,Dolina Baryczy Poleca” za oferte
zwigzana z rekreacja konna.

Oferta osrodka Pafstwa Katnych jest bogata
i niezwykle interesujaca. Swym gosciom proponuja
m.in. nauke jazdy konnej i powozenia, organiza-
cje i obstuge rajdéw konnych czy imprez rekre-
acyjno-sportowych zwigzanych z hippika (tj.
kaczory, pogoh za lisem, tucznictwo konne,
wyscigi 4 kopyta & 4x4), organizacje i obstuge
spotkan towarzyskich i biznesowych, wycieczek
tematycznych, spotkan rodzinnych w klimatach
dawnego folwarku (dysponujac wiasnym mini-
muzeum umozliwiaja zwiedzajacym uczestnic-
two w dawnych pracach), kuligi czy noclegi.
Posiadaja takze hotel dla koni.

Pani Grazyna méwi, ze w wykonywanej
pracy ja sama najbardziej cieszy, gdy: ,.(...)
udaje nam sie zaspakaja¢ oczekiwania na-
szych gosci, a przy okazji, gdy dzieki orga-
nizowanym atrakcjom sami wracamy do
wspomnien z dzieciristwa, gdyz w duZej
mierze takie wiasnie ustugi Swiadczymy.”.

Olbrzymim atutem Osrodka Jezdzieckiego

JJurand”, co podkreslaja wiasciciele,,(...)

jest jego potozenie: wsréd antoninskich
laséw. Z jednej strony mamy widok na pa-
norame Wzgdrz Ostrzeszowskich, a z dru-
giej strony dostep do lesnych szlakéw kon-
nych Doliny Baryczy.”.

Panstwo Katni to kolejni mieszkarcy Doliny
Baryczy dumni ze swego regionu. Aktywnie
uczestnicza w jego promocji, s3 Swiadomi uni-
kalnosci tutejszej przyrody, a troska o otoczenie
nie jest im obca. ,Jako Ze jestem lesnikiem, przy
kazdej okazji staram sie zwracac uwage, aby od-
wiedzajacy nas we wiasciwy sposéb korzystali
z cafej infrastruktury.” — podsumowuje Pan Jerzy.

Przygodziczki 64, 63-421 Przygodzice

tel.: +48 62 /738 01 65, 600 897 036, 512 392 243
e-mail: jurand9@op.pl

www.dbpoleca.barycz.pl 41



aktywna, PanrJoa
or Gminnego Zespotu Kultury 1 BIOIG
licach, instytucji zarzadzajacej OEE.

OSRODEK EDUKACII EKOLOGICZNE)
W KROSNICACH

,Najbardziej cieszg mnie
pozytywne opinie na temat
naszego osrodka od 0s6b, ktdre
spotykam pierwszy raz w zyciu.”

Oferta edukacyjna Osrodka Edukacji Ekolo-
gicznej w Krosnicach znak ,Dolina Baryczy
Poleca” otrzymata po raz pierwszy w 2009 r.
.0srodek Edukagji Ekologicznej istnieje od
2008 roku. Na poczatku dysponowat tylko
oferta zaje¢ jednodniowych. Od 2009 roku,
dzieki powstaniu Szkolnego Schroniska Mfo-
dziezowego, poszerzylismy swoja dziatalnos¢
o pobyty kilkudniowe. W oparciu o baze
noclegowa i sportowa faczymy edukadje z re-
kreagia w jednym z najpiekniejszych miejsc
Swiata, czyli w Parku Krajobrazowym ,Dolina
Baryzy"." — opowiada dyrektor osrodka Joan-
na Monastyrska.

Pani Joanna, jak sama méwi, swoja prace
kocha za kolejne wyzwania, ktére ta wciaz
przed nig stawia. Widzi wiele réznic miedzy
poczatkami dziatalnosci osrodka, a tym, jak
to wyglada obecnie: ,To praca, ktéra wyma-
ga nieustannie ogromnego zaangazowania

-w,ﬁ
Vv

_' : ! " i i to w niej jest niezmienne. Réznice polegaja
{_ S ’i [ 4 na tym, Ze na poczatku tworzylismy szkielet, na
o y l | q ktorym oparlismy zasady funkcjonowania osrod-

. " :

ka; tworzylisSmy ramowe plany pobytéw grup,
szukalisSmy wspétpracownikow. Dzisiaj mamy wy-
klarowane zasady dziatania i skupiamy sie przede
wszystkim na ofercie, ktéra z jednej strony musi

OEE to réwniez Galeria Ziemi ze zbiorem ponad 1500 mineratow i skamielin. ..
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nieustannie ewoluowac, wzbogacac sie, a z dru-

giej — docierac do witasciwych odbiorcow.”.

Osrodek Edukacji Ekologicznej w Krosnicach

jest doceniany, poniewaz faczy doswiadcze-
nie zafogi z wysoka jakoscig ustug. Tutaj za
niewielkie pienigdze, mozna w bardzo do-
brych warunkach poby¢ blisko przepieknej
przyrody. ,Blisko przyrody” oznacza dla Pani
Joanny poczucie jednosci z otaczajacym
Swiatem: ,(...) czasami po prostu wystarczy
popatrzy¢, a czasami postuchac; natomiast
nieustannie trzeba by¢ otwartym na przy-
rode.”.

Dyrektor OEE — pytana o swoja zawodowa

droge — zdradza, ze z wyksztatcenia jest

polonistka-teatrolozka, a w zyciu byfa juz

do tej pory dziennikarka, instruktorka te-

atralng, a nawet urzedniczka. To, co robi

obecnie, jest dla niej ,,(...) prawdziwa pasja

podszyta mocnym poczuciem obowiazku”.
Doline Baryczy uwaza za miejsce pod wie-
loma wzgledami ,dziewicze", ktdre oprocz
atutéw Scisle przyrodniczych, lubi za to, ze
jest tu jeszcze duzo do zrobienia...

Gminny Zesp6t Kultury i Bibliotek
ul. Sanatoryjna 19, 56-320 Kro$nice
tel.: +48 71 /384 60 40, 384 61 80

tel.: 501 477 536, 693 104 670, faks: 71 /384 60 44

e-mail: oee@cets.com.pl
www.krosnice.pl/cms/index.php/toee

www.dbpoleca.barycz.pl
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GOSPODARSTWO RYBACKIE
».MOZDZANOW",
Grzegorz Girus i Karol Girus

.Wielowiekowa technologia
produkgji karpia do niedawna
byta jego wadg — niosta za sobg
wysokie koszty produkgji. Dzis
zdecydowanie jest zaletg — ze
wzgledu na swdj ekologiczny

i zdrowy charakter.”

W pieknych stawach braci Grzegorza i Ka-

rola Giruséw — oprécz innych ryb stodko-
wodnych — ptywaja karpie, za ktdre rybacy
zostali wyrdznieni znakiem ,Dolina Ba-
ryczy Poleca”. Girusowie gospodarujg od
1998 roku, ale jak sami méwia: ,(...) nasze
stawy istnieja od ponad 100 lat. Najstarszy

ma az 400 lat!". Hodowla karpia — techno-
logia produkgji — jest dzi$ réwniez taka, jak

100 lat temu. Wprawdzie, co podkresla Pan
Grzegorz, zmienit sie sprzet do transportu
wewnetrznego i odbudowy stawéw, jednak
cykl produkcyjny nie ulegt zadnym znacza-
cym modyfikacjom. Panowie pytani, dlaczego
efekty ich pracy sa doceniane przez klientéw,
odpowiadaja zgodnie: ,Po prosu im smakuje!
Klienci czesto przed zakupem w sklepach, do
ktérych od lat dostarczamy karpia, upewniaja
sie, czy aby na pewno pochodzi on z tego sa-
mego gospodarstwa, co kupowany ostatnio. Nie-
Rl stety nazwy czesto juz nie pamietaja...". Ulubiony

2 :‘- spos6b podania karpia z wtasnych stawéw? Karp

-

<] _-!r -_I;.-_L."'
.

2t o e L . “ 34 Najwyzsza jakosc z Doliny Baryczy
e e I ey 53



z grzybami w Smietanie — zachwalaja recepture
i wprost doskonaty smak dania obaj rybacy.

Panowie Grzegorz i Karol urodzili sie w Dolinie
Baryczy, zyjac i od zawsze pracujgc w otocze-
niu przyrody, traktuja ja jako co$ normalnego,
naturalnego. ,Jedne gatunki zwierzat lubimy,
bo sa fadne i ,nie psoca”, na inne sie gnie-
wamy, bo maja nadmierny apetyt na nasze
ryby, a jeszcze inne szanujemy, bo — choc
niejednokrotnie tez nas objadaja — jest ich
mato i sta¢ nas na ich utrzymanie.” — opo-
wiadaja z rozbrajajacg szczeroscig. Giru-
sowie zauwazajg réznice w mentalnosci
miedzy mieszkaricami Doliny Baryczy, a ludz-
mi spoza regionu: ,Jesli przyjezdny kupuje
dziatke na naszym terenie, to natychmiast ja
grodzi, nawet gdy ma kilka hektaréw woko-
fo. Tubylcy grodza tylko zabudowania, nie
maja potrzeby izolowania sie, ani manife-
stowania swej wlasnosci — zatem ludzie sa
tu inni, chyba normalniejsi...” — dziela sie
swoimi spotecznymi spostrzezeniami.

Pytani o hobby, zdradzaja: ,To dos¢ wsty-
dliwy temat, bowiem praktycznie caly czas
jesteSmy w pracy. Nie mamy zatem czasu na
hobby z prawdziwego zdarzenia.".

Mozdzanow 41, 63-436 Sosnie
tel.: +48 607 606 274 lub 601 781 053

www.dbpoleca.barycz.pl = 45



Dyrektor hotelu Jai
.Dolina Baryazy Po

HOTEL GOSiR W TWARDOGORZE

~Zawsze staramy sie spefniac
oczekiwania gosci. Dlatego dbamy
0 mifg atmosfere w naszym
hotelu, chcemy, by pobyt tutaj

byt dla kazdego prawdziwg
przyjemnoscig. "

JKlient jest najwazniejszy i ma zawsze ra-
¢je” — taka maksyma w swojej codziennej
pracy kieruje sie zatoga hotelu Gminnego
Osrodka Sportu i Rekreacji w Twardogérze.
Nie dziwi wiec, Ze ta praca jest doceniana
i wyrézniana. Znak ,Dolina Baryczy Pole-
ca” przyznany hotelowi to koronny dowéd
i najlepsza rekomendacja.

.Nasz kompleks hotelowy doskonale nadaje

sie na organizacje zgrupowarn sportowych,
obozéw - treningowych, szkoleri, zjazdow

i konferengji. Caty jest ogrodzony, oswietlony

i monitorowany. Obiekt jest potoZzony w za-
cisznej czesci miasta zapewniajacej komfort

i odpoczynek. Oferte noclegowa uatrakcyjnia
bliskie sasiedztwo nowoczesnego basenu od-
krytego (ogrzewanego solarami) wraz z lodo-
wiskiem i zbiornikiem wodnym wyposazonym

w kajaki i rowery wodne. Niedaleko znajduja sie
réwniez trzypoziomowe korty tenisowe, stadion
sportowy z dwoma boiskami typu ORLIK oraz to-
rem dla rowerzystow i rolkarzy. Posiadamy wiasna
wypozyczalnie roweréw, saune i jacuzzi.” — reko-
menduja hotel GOSIR zarzadzajacy nim Paulina Baj-

sarowicz i Robert Orlikowski.
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Pani Paulina i Pan Robert od urodzenia miesz-
kaja w Dolinie Baryczy, cenia unikalng wartos¢
tutejszej przyrody, dlatego wypunktowuja pro-
ekologiczny charakter swego hotelu: ,Kom-
pleks obiektéw potfaczony z hotelem zostat
wykonany zgodnie ze wszystkimi obowiazu-
jacymi normami. Wszystkie materiaty uzyte
do budowy posiadaja odpowiednie atesty.
Obiekt jest wyposazony w nowoczesna ko-
tlownie gazowa i przytaczony do kanalizagji
miejskiej. Przy budynkach znajduja sie po-
jemniki do segregacji odpadow. Wszystkie
wyzej wymienione elementy sprawiaja, ze
jego funkcjonowanie jest bezpieczne dla
ludzi i przyjazne dla Srodowiska Doliny Ba-

ryczy.”.

Szefostwo hotelu podkresla, ze praca to
dla nich pasja i przyjemnos¢, ze najwyzsza
wage przywiazuja do jakosci Swiadczonych
ustug, dlatego zdobywanie nowych kwalifi-
kacji i poszerzanie kompetencji postrzegaja
jako oczywisty aspekt swego zawodu.

Jako hobby Pani Paulina i Pan Robert wy-
mieniaja — Nordic Walking, jazde na rowerze
czy spacery — aktywnosci niejako wpisane
w specyfike ,sielskiego i szczesliwego” Zycia
w Dolinie Baryczy.

ul. Wroctawska 39, 56-416 Twardogora
tel./faks: +48 71 /31599 10, 697 849 803
e-mail: hotel.gosir@gmail.com
www.gosir.twardogora.pl

www.dbpoleca.barycz.pl 47
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i W rezerwacie , Olszyny Niezgodzkie”.

——

PRZEWODNIK LOKALNY,
Wtodzimierz Ranoszek

,Pozwalam, zeby kazdy sam
poczut sie odkrywca. Ale to od
przewodnika naprawde zalezy, co
zobaczy turysta.”

Pan Wtodzimierz Ranoszek swiadczy ustugi
przewodnickie po Dolinie Baryczy. Posia-
da uprawnienia przewodnika terenowego
po Dolnym $lasku, przewodnika gérskiego
po Sudetach klasy Il oraz pilota wycieczek.
Oprowadza takze w jezyku angielskim i ro-
syjskim. Uczestnikom swoich wycieczek po-
kazuje przyrode (przede wszystkim ptaki
przy uzyciu wlasnego sprzetu optycznego),
a takze historie i kulture regionu. Oprowadza
grupy piesze, samochodowe, autokarowe
i rowerowe. Oprowadza konwencjonalnie
i mniej konwencjonalnie — z elementami fa-
buty i gier. Wiasnie za ustugi przewodnickie
po Dolinie Baryczy zostat wyrézniony presti-
zowym znakiem ,Dolina Baryczy Poleca”.

.Przewodnikiem turystycznym jestem od 1993 r.
Zajmowatem sie tez prowadzeniem kurséw prze-
wodhnickich, w latach 1999 — 2011 bytem czton-

kiem komisji egzaminacyjnej przewodnikéw
turystycznych terenowych przy wojewodzie,
a nastepnie przy marszatku wojewddztwa
dolnoslaskiego. Pracuje jako adiunkt w Katedrze
Turystyki Wyzszej Szkoly Zarzadzania ,Edukacja”
we Wroctawiu. Wyktadam teZ na Uniwersytecie
Wroctawskim i Wyzszej Szkole Bankowej we Wro-
cfawiu.” — opowiada o sobie Pan Wiodzimierz.

Najwyzsza jakosc¢ z Doliny Baryczy



Oprocz tego, ze oprowadza grupy po terenie,
sam pisze przewodniki turystyczne. Jest auto-
rem najwiekszej liczby publikacji dotyczacych

regionu: map i przewodnikéw turystycznych
z terenu ,Doliny Baryczy”, m.in. monografii
krajoznawczej ,Miasto i gmina Milicz", prze-
wodnika przyrodniczego ,Park Krajobrazowy
+Dolina Baryczy"”, przewodnika rowerowe-
go ,Wzgdrza Trzebnickie i Dolina Baryczy”,
przewodnika dla aktywnych ,Milicz i okoli-
ce". ,Przewodnikiem sie nie jest, przewod-
nikiem sie staje. Zeby przekaza¢ cos innym,
trzeba najpierw samemu to odkryc. Regio-
nem interesuje sie od dzieciristwa, ale to
odkrywanie nigdy sie nie koriczy. | to jest
w tym wszystkim chyba najbardziej fascy-
nujace.” — mowi refleksyjnie Pan Wtodzi-
mierz. A czym jest dla niego Dolina Bary-
czy? Najlepiej oddajmy gtos jemu samemu:
.Dolina Baryczy to kraina bajeczna. To tu
drzewa maja nogi, jak w ,Olszynach Nie-
zgodzkich” albo pod Wzgdrzem Joanny. To
tu, jak nigdzie indziej, jest najwiecej opo-
wiesci o zatopionych zamkach, skrzatach,
wodnikach, zbéjnikach, czarownicach i nie-
szczesliwych mitosciach — wszystko posréd
kumkania zab i skrzeku mew. Stuchat ich
mfody Chopin przyjezdzajacy tu do krewnych
na wakacje, posréd nich wedrowali Swiety
Wojciech i Swieta Jadwiga. Bywato w korcu
i tak, Ze na tym odludziu wazyly sie losy Swia-

"

U ek

ul. Szkolna 6/1 Sutéw, 56-300 Milicz
tel.: +48 605 619 956, e-mail: ranoszek@wp.pl

www.dbpoleca.barycz.pl
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STANICA ,BIALY DANIEL"
W SOSNIACH

,Po zakonczeniu trwajgcego
wfasnie remontu, Stanica bedzie
— na obszarze pofudniowej
Wielkopolski — jednym

z najfadniejszych tego typu
obiektéw.”

Stanica ,Biaty Daniel” — usytuowana na
skraju wsi Sosnie, nazywanym ,Moja
Wola” — zostata wyrdzniona znakiem ,Do-
lina Baryczy Poleca” jako baza rekreacyjna.
Potozona w spokojnej, lesnej okolicy sta-
nowi nie lada gratke dla mitosnikéw przy-
rody. Sasiedztwo parku petnego okazatych
drzew (np. cisy, deby szyputkowe, buki)
oraz zatozonego w latach 1951 — 1975 ar-
boretum to jej dodatkowe atuty. Prawdzi-
wa pertg architektury jest patacyk mysliwski
z 1852 r,, znajdujacy sie nieopodal Stanicy.
Stynie on z unikalnej w skali $wiata elewadji
z korka debowego!

»Stanica ,Biaty Daniel” istnieje od dziesie-
cioleci, ja zarzadzam nia juz 10 lat. Wszystko
zaczeto sie od wybudowania kuchni i duzej
wiaty, nastepnie powstat pawilon mieszkalny
(10 pokoi — facznie 47 miejsc noclegowych)
i budynek sanitarny. Obecnie w ramach unijne-
go programu PO RYBY wdrazanego przez , Part-
nerstwo dla Doliny Baryczy” realizujemy projekt,
w ktérego efekcie nasza Stanica — gruntownie
przebudowana i rozbudowana — ma sie sta¢ wy-
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marzona przystania dla wedkarzy. Prace budow-
lane obejmuja m.in. remont wiaty, dobudowe
wedzarni, przebudowe pawilonu kuchennego,
budynku wezta sanitarnego czy estrady, za-
foZenie boiska wielofunkcyjnego ze sztuczna
nawierzchnia itd.” — opowiada z entuzja-
zmem Pan Krzysztof Bochen, inzynier lesnik

z wyksztatcenia i wojt gminy Sosnie w jednej
osobie.

Ze wzgledu na bliskos¢ pieknych tras le-
snych — pieszych, rowerowych, konnych
— oraz funkcjonalno$¢ i atrakcyjnos¢ zaple-
cza, ktérym dysponuje osrodek, Stanica
stanowi naprawde znakomite miejsce na
organizacje festyndw, rajdéw czy rozma-
itych biesiad. Bedac interesujacym przy-
stankiem zaréwno dla mieszkancéw Doliny
Baryczy, jaki i dla turystow, mysliwych czy
mitosnikéw koni.

Pan Krzysztof Bochen wierzy, ze remont
zmieni Stanice w prawdziwa peretke, ktéra
pokochaja wszyscy odwiedzajacy ja przy-
bysze. Jako wojt czuje sie odpowiedzialny

za swoja gmine, dlatego po raz kolejny (juz
czwarty!) zamierza ubiegac sie o urzad. Wie-
rzy, ze Srodki, ktore pozyska, odpowiednio
zainwestowane ufatwig ludziom Zycie oraz
upieksza okolice, ktora on sam tak uwielbia:
JNieustannie zachecam ludzi, by przyjezdzali
do gminy Sosnie. | sa tego efekty! Wielu z nich,
zwlaszcza z Wrodlawia — urzeczonych pieknem
okolicy — kupuje u nas dziatki, buduje domy i spe-
dza tu weekendy. W niektérych wsiach ,letnicy”
stanowia juz powazny odsetek mieszkaricow.”.
ul. Harcerska 1, 63-435 So$nie
tel.: +4862/739 17 12

www.dbpoleca.barycz.pl 51
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GOSPODARSTWO RYBACKIE
+.RUDA ZMIGRODZKA",
Regina i Jan Krzysztof Raftowicz

~Najbardziej cieszy mnie widok
skaczacych ponad lustrem wody,
zdrowych ryb.”

Pan Jan Krzysztof Raftowicz z wyksztatcenia
jest inzynierem $rodowiska, z zamitowa-
nia za$ rybakiem. Kiedys prowadzit firme
budowlana, ale w 1991 roku postanowit
zwigza¢ swoj los z rybami i rozpoczat
w Rudzie Zmigrodzkiej w Dolinie Baryczy
budowe stawéw. Za karpia milickiego
i karpia milickiego wedzonego otrzymat
wyréznienia w postaci znaku ,Dolina Bary-
czy Poleca”. Swoja dziatalnos$¢ i zawodowa
filozofie opisuje nastepujaco: ,Stepowieja-
ce nieuzytki zmieniliSmy z Zong w zréznico-
wany i bioréznorodny zespét ekosysteméw.
Nasze gospodarstwo — juz ze swej natury —
prowadzi dziatalnos¢ proekologiczna, wszyst-
ko tu jest wazne i musi byc¢ korzystne dla
przyrody. Ja w kazdej dziedzinie gospodarki
popieram zréwnowazony rozwdj.".

Woprawdzie Pan Jan narzeka, ze przyttacza go
olbrzymia ilo$¢ biurokracji (przed ktdra zdarza
mu sie uciekac¢ na Syberie, gdzie, jak mowi,

Jtelefony nie maja zasiegu”), jednak na kazdym
kroku podkresla, ze praca to dla niego najwiek-
sza zyciowa pasja. Prawdziwos¢ tych stéw do-
wodza kolejne wypowiedzi rybaka: ,Mamy do
czynienia z zywymi organizmami, ktérym koniecz-
nie trzeba zapewni¢ dobre warunki rozwoju. Za to

52 . Najwyzsza jakos¢ z Doliny Baryczy



i
lllllH.
.t“"“.“-.‘";
RN S NAS

III'.Ii|||']'"JJ‘.‘.

one odpfacaja sie dobrymi wynikami produkcyj- gt A )0 | _ TSRS A A SN
nymi, co z kolei w prosty sposob przektada sie =" ! TUARLER S A AAN,
na sukces finansowy. Catkowite zaangazowa- = fhadt »in'ly

nie w dzieri i w nocy to obowiazek. Gdyby nie
prawdziwe zamifowanie, ta praca mogfaby
by¢ naprawde nieznosna. Zapewniajac moim
rybom dobrostan — pod kazdym wzgledem
— gwarantujac im dobre warunki wzrostu,
moge liczy¢, ze odwdzieczaja mi sie one
w dwéjnaséb.”.

W Dolinie Baryczy — czyli blisko przyrody
i zgodnie z nastepstwem por roku — Pan

Jan mieszka od urodzenia: ,z przerwa (lata:
1971 — 1991) na poznanie innych sposo-
béw na zycie” — jak sam méwi. Hobby
Pana Jana to: , Polowania.”. Duma? ,Wnu-

ki.”. Plany na najblizsza przysztos¢? ,Wy-

budowanie w Rudzie Zmigrodzkiej karczmy
rybnej wraz z baza noclegowa.” . Sztanda-
rowy przepis z wykorzystaniem wytwarza-
nych produktéw? ,Oczywiscie ,karp milicki
wedzony”.”. Pytany o recepture przygoto-
wania tego delikatesu, Pan Jan odpowiada
z usmiechem: ,To proste: karp, sol i dym.”.

Radzigdz 85, 55-140 Zmigréd
tel./faks: +48 71 /385 60 26, 601 73 35 59
e-mail: traft@wp.pl
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GOSPODARSTWO AGROTURYSTYCZNE
+AGRO-SPA CHYNOWA",
Aneta i Grzegorz Mattoka

.Nasz najwiekszy sukces? Robimy
to, co lubimy — wspdinie, cafg
rodzing.”

Gospodarstwo agroturystyczne ,,Agro-SPA
Chynowa" Panstwa Anety i Grzegorza Ma-
tlokéw zostato wyrdéznione znakiem ,Do-
lina Baryczy Poleca” za ustuge noclegowa
w 2011 i 2012 roku. ,Nasze gospodarstwo
agroturystyczne prowadzimy w formie ka-
meralnego SPA. Dziatamy od 2 lat. Do dyspo-
zyqji gosci mamy cztery klimatyzowane po-
koje o wysokim standardzie — z mozliwoscia
korzystania z jacuzzi w cenie.” — informuje
Pan Grzegorz. Gospodyni SPA jest fizjotera-
peutka i masazystka, a gospodarz masazysta:
.Masaze to nasza pasja — oferujemy ich cata
game: od masazu klasycznego (leczniczego),
do masazy orientalnych — ajurwedyjskich,
masazy Lomi Lomi i wielu innych. W ofercie
posiadamy réwniez wiele aromatycznych i re-
laksujacych zabiegéw: np. czekoladowy, czere-
Shiowy, winoterapie, aromatyczny peeling z oli-
wek czy tez peeling sola z Morza Martwego.”
—zachwala swojg oferte Pani Aneta.

Wysoka jakos¢ ustug oferowanych przez ,Agro-
-SPA Chynowa" jest pochodna pasji wiascicieli.
W ich osrodku rzeczywiscie jest w czym wybie-
raé: naturalny peeling stop rybami Garra Rufa,
sauna finska z panelem solnym, Swiattoterapia
krysztatami Swarovskiego w saunie, a dla tych
z nieokietznana wyobraznia, mozliwos¢ zanurze-
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nia sie w beczce z zimng woda lub wytarzania
w $niegu — oczywiscie juz po seansie w ktebach
pary. ,W swojej pracy najbardziej kochamy
kontakt z ludzmi i to, Ze sprawiamy naszym
gosciom przyjemnosc. No i ze wszystko ,roz-
grywa sie” w bajecznym otoczeniu fak i lasow
Doliny Baryczy, na fonie natury. Po masazach
mozna iS¢ na take lub do lasu — potozyc sie

i kontemplowac¢ przyrode...” — puszcza wo-
dze wyobrazni Pani Aneta.

Wiasciciele ,Agro-SPA Chynowa" zdajg sobie
sprawe, Ze caly czas sa na poczatku swojej
zawodowej drogi. Nie ukrywaja, ze zdarza

sie, ze jest im ciezko, Ze zmagania z biuro-

kratyczna maching, ktére z racji starania

sie 0 unijne dotacje musza podejmowac,

odbieraja im nieraz sity i rados¢ dziatania.

Niemniej, s3 to chwilowe zawirowania,

ktore pokonuja, by dalej i§¢ do przodu.

Panstwo Mattokowie wierzg w swoj biz-

nes: ,Nie mamy konkurengji w tym, co ro-
bimy. taczymy wypoczynek na fonie natury
z wysokiej jakosci zabiegami SPA i tym rézni-
my sie od innych gospodarstw agroturystycz-
nych.”— stusznie zauwaza Pan Grzegorz.

Méwiac o marzeniach, zgodnie odpowiada-
ja: ,Zebysmy mogli sie utrzymywac z agrotu-
rystyki i mieli troche wiecej czasu na korzysta-
nie z urokéw okolicy.”.

Chynowa 198b, 63-421 Przygodzice
tel.: +48502 134 167, 513 164 989
e-mail: info@agro-spa.com.pl | www.agro-spa.com.pl

.r: _

)

uchnia serwowana w.,Agro-SPA Chynowa" mogtaby by¢
wizytéwka Doliny Baryczy.
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GOSPODARSTWO AGROTURYSTYCZNE
,SIEDLISKO ZURAW | CZAPLA",
Agata Benke-Buchaniewicz

,Jako architekt krajobrazu

Z wyksztatcenia, staram sie

w swoim gospodarstwie wdrazac
wszystkie zasady, ktdre kiedys
poznafam w teorii, a ktore stuzg
zarowno nam — ludziom, jak

| otaczajgcej nas przyrodzie.”

Siedlisko ,Zuraw i Czapla” jest jak urokli-

wa przystan. ,Wzorcowa agroturystyka”

— takimi sfowami okreélaja czesto goscie

to — stworzone zaledwie 4 lata temu przez

Parstwa Buchaniewicz — gospodarstwo. Pani

Agata, z zawodu fotograf i architekt krajobra-

zu, poczatki swojej dziafalnosci opisuje na-

stepujaco: ,Zaczeto sie od sprzedazy domu

w miescie i zakupu starego poniemieckiego

gospodarstwa. Po to, by przeksztafci¢ je

w miejsce, gdzie w ciszy i spokoju mozna

cieszy¢ sie otaczajaca przyroda, odetchnac

od ,bezosobowego” i , odhumanizowane-

go” Zycia w miescie.”. Faktycznie, ,Zuraw

i Czapla” to taka magiczna oaza, w ktdrej czas

ptynie wolniej, inaczej, w osobliwej harmonii

z rytmami natury. ,Wokofo tylko nasza zie-

mia, lasy i faki oraz Dolina Baryczy z calym jej

przyrodniczym bogactwem.” — dopowiada Pani

Agata. Tu naprawde fatwo o refleksje czy chwile

relaksu. Tym bardziej, ze okolica kusi przybyszow

wieloma atrakcjami: szlakami turystycznymi, Sciez-

kami rowerowymi, urzekajacym urokiem wiosek
i matych miasteczek.
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Siedlisko Pani Agaty ma dzi$ grono statych go-
sci, ktorzy chwala jego niepowtarzalny i natu-
ralny urok. Wyjezdzaja stad wypoczeci, nata-
dowani pozytywna energia, chetnie i szybko
wracaja. Wihascicielka méwi o tym z duma,
a liczne dowody uznania ttumaczy ogrom-
nym zaangazowaniem: ,,(...) wtozyliSmy w to
miejsce cate serce, wymyslilismy je komplek-
sowo, w kazdym szczegdle. Tak, jak bysmy
sami mieli by¢ tu gosémi...".

Zamieszczona na stronie internetowej Sie-
dliska ,Karta Goscia” — okreslajgca zasady
zamieszkiwania w agroturystyce — dosko-
nale spetnita pokfadane w niej nadzieje.
Pani Agata — od poczatku kierujgc swa
oferte do ludzi kochajacych cisze i spokdj,
wrazliwych na piekno przyrody, szukaja-
cych wytchnienia na tonie natury — z od-
wiedzin takich wifasnie turystow zawsze
cieszy sie najbardziej. Pytana o swoj naj-
wiekszy sukces, bez namystu odpowiada:
JZrealizowatam swoje marzenie tworzac to
siedlisko i fakt, Ze odniosto ono sukces oraz,
Ze — tak jak sobie kiedys wymyslitam — sa
w Polsce ludzie, ktorzy takiego wiasnie miej-
sca szukali, jest moim ogromnym sukcesem
— zaréwno Zyciowym, jak i zawodowym."

Wrébliniec 9, 56-300 Milicz
e-mail: siedlisko@wrobliniec.pl | www.wrobliniec.pl
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Pani Jolanta Bogatsu — zakochana w przyrodzie
Doliny Baryczy — wiascicielka Zagrody.

4 ZAGRODA GRABOWNICA,

s,‘l /E \ / Jolanta Bogatsu

+Zagroda Grabownica jest oazg
ciszy i spokoju — blisko Wroclawia,
a jednak w samym sercu Doliny
Baryczy. Tutaj rzekotki i kumaki
mowig dobranoc.”

Zagroda Grabownica — jako Osrodek Edu-
kacyjno-Wypoczynkowy — zostata zatozona
w 2009 roku. Jest pofozona w zacisznym
zakatku Doliny Baryczy, w gminie Kroni-
ce, na trasie lub w poblizu atrakcyjnych
szlakéw rowerowych, pieszych i konnych.
Pensjonat dysponuje 44 miejscami noc-
legowymi — w 17 pokojach z tazienkami.
W Zagrodzie organizowane sg spotkania
integracyjne, szkoleniowe oraz imprezy oko-
liznosciowe. Znakiem , Dolina Baryczy Poleca”
wyrézniono jg w 2011 i 2012 roku za ustugi
noclegowe. ,Zagroda Grabownica to goscin-
ne miejsce w Dolinie Baryczy — wybudowana
" w najwiekszym w Polsce Parku Krajobrazowym,
wkomponowana zostata w krajobraz tego piek-
nego regionu. Z okien Zagrody mozna podziwiac
wspaniate widoki na otaczajace faki, pola i lasy.
Spokoj, cisza i wspaniate powietrze pobudzaja
apetyt i gwarantuja spokojny sen w przytulnych
pokojach czesci pensjonatowej Grabownicy.” — re-
klamuje swoj osrodek Pani Jolanta Bogatsu, z wy-
ksztatcenia filolog (ttumacz i lektor).

Podczas imprez okolicznosciowych czy integra-
cyjnych restauracja Zagrody oferuje tradycyjne
potrawy kuchni polskiej — w tym réwniez wege-

Przytulne pokoje czesci pe | s gwarancja spokojnego snu...
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tarianskie — oraz ryby z okolicznych stawow.
Te rybne dania to zreszta duma Grabownicy,
a szczegolnie ,karp na gruszce”, dzieki ktore-
mu zostali ,Mistrzem Karpia 2012" w kategorii

Lkarp na ciepto”.

Wiascicielka Zagrody w Dolinie Baryczy miesz-
ka od niedawna, bo od 2008 roku. To miejsce
nieustannie ja zachwyca: , Ciesze oko pieknem
kazdej pory roku, stucham Zabich i ptasich
koncertéw, obserwuje ptaki odwiedzajace
nasze 1aki i przepiekne, nie zanieczyszczo-
ne sztucznym Swiattem niebo nad Zagro-
da, oddycham czystym powietrzem — nie
trzeba ttumaczy¢, dlaczego sa to zalety.”
— mowi rozmarzona. Podkresla, ze kazdy
dzien tutaj jest dla niej sukcesem, ze sy-
tuacje pozornie bez wyjscia traktuje jako
wyzwania, ktére nalezy podjac, by pézniej
cieszy¢ sie kolejnym udanym, zrealizowa-
nym przedsiewzieciem.

JPracuje, bo lubie...” — stwierdza na koniec
rozbrajajaco Pani Jolanta i zdradza, ze w przy-
sztosci bedzie chciata w Grabownicy zbudo-
wac obserwatorium astronomiczne...

Grabownica 42 a, 56-320 Kro$nice

tel.: +48 71 /38455 02,508 134 010
e-mail: zagrodagrabownica@gmail.com
www.zagrodagrabownica.pl

www.dbpoleca.barycz.pl 59



' Przygoda z rogatymi 0
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Pani Beaty pasja i sposobem na zyc

'y
Y

GOSPODARSTWO ,,ROGATA OWCA",
Beata Piekalska

W zyciu wszystko splata sie jak
w tkaninie. Sukcesem jest moc
robic to, co sie lubi i czerpac

Z tego satysfakcje. Jestem
szczesliwa i spefniona na wielu
plaszczyznach.”

Pani Beata Piekalska z zawodu filolog i thu-
macz — znak ,Dolina Baryczy Poleca” otrzy-
mafa za zajecia edukacyjno-artystyczne.
W Ledzinie w Dolinie Baryczy na state
mieszka od niedawna, bo od 2007 roku.
Szczegodlnie wiec docenia ten wyjatkowy
zakatek ziemi: ,To Zycie w naturze. Tu czto-
wiek czuje sie elementem czegos wielkiego
— ponadczasowego systemu, w ktérym ma
swoje miejsce i spetfnia okreslona role. Ta
rola to jego wielka odpowiedzialno$¢. Bar-
dzo dobrze oddaje moja mysl cytat z Talmu-
du: ,Swiat nie byt pusty, kiedy sie na nim
znalaztem. Byt ogrodem, zasadzonym dla
mnie. Ja zasadze go dla tych, ktérzy przyjda

"

po mnie...".

Zaczynajac w 2007 roku swa przygode z ro-
gatymi owcami, Pani Beata nie przypuszczata,
ze wkrotce stanie sie ona dla niej sposobem na
zycie, mitoscig, ze da jej tyle szczescia i poczu-
cie zawodowego spetnienia. Poczatkowo oferta
jej warsztatow byfa ubozsza i sktadaty sie na nig
w gtdwnej mierze zajecia dla mtodszych dzieci. Od
dwoch lat w ,,Rogatej Owcy” odbywaja sie rdwniez
zajecia dla dorostych, m.in. z przedzenia i tkania.

Najwyzsza jakos¢ z Doliny Baryczy



4

Pani Beata prowadz qummin. Zzajecia
: 5 :

A co w swej pracy lubi najbardziej? , Spotkania,
rado$¢ na twarzach dzieci, wymiane pogladéw
i mysli, rozmowy...” Wszystko to sprawia, ze
Pani Beata swoje zajecie postrzega jako uko-
chane hobby, a nie jak codzienny obowia-
zek: ,Kocham to, co robie. Przekazuje moja
pasje i wiedze oraz jakis fragment mojego
Zycia. Wszystko jest prawdziwe i naturalne.

I zwierzeta, i produkty, ktére daja (mleko,
wetna).”.

Dla wiascicielki ,,Rogatej Owcy” od poczat-

ku priorytetem zycia w Dolinie Baryczy jest

szacunek dla przyrody, egzystencia w Sci-

stej z nig harmonii: segregacja odpadéw,

kompostowanie bioodpadéw, pielegnacja

krajobrazu poprzez wypas, ogréd biody-

namiczny, uzywanie tylko naturalnych pro-

duktow, oszczedno$¢ wody i energii. Nikt

nie jest samotna wyspa, a przekazywanie

dobrych wzorcéw postepowania to wedtug

pani Beaty sens naszego zycia. O czym ma-

rzy kochajaca $wiat i ludzi gospodyni ,Ro-
gatej Owcy"? , Chciatabym mie¢ prawdziwe
profesjonalne krosna i tka¢ koce i pledy
z wefny moich owiec.”.

56-321 Ledzina 25

tel.: +4871/384 3007, 511 766017
e-mail: beatapiekalska@02.pl

nawet bizuterie.
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5 StOWO WSTEPNE

6 STAWY MILICKIE SA
GOSPODARSTWO RYBACKIE , MILICZ", Monika Kowalska-Géralska, Aleksander
8 Kowalski
10 GMINNA SPOLDZIELNIA ,SAMOPOMOC CHEOPSKA" W PRZYGODZICACH
12 PIEKARNIA i CUKIERNIA GADKOWICE, Edward Rybka
14 GOSPODARSTWO SADOWNICZE, Irena i Andrzej taniak
16 OGRODNICTWO, Wojciech Skowronski
18 ANDRZEJ KRET
20 GOSPODARSTWO SADOWNICZE, Jolanta i Janusz Dziekan
22 GOSPODARSTWO EKOLOGICZNE, Henryka Koztowska
24 GOSPODARSTWO EKOLOGICZNE, Irena Piechota
26 BYLINY | SUSZ ROSLINNY, Agnieszka Lesiak
28 RESTAURACJA | POKOJE GOSCINNE ,W STARYM MEYNIE”, Bogustawa i Piotr Niewiadomscy
30 RESTAURACJA ,PALACOWA", Edyta Iwanicka
32 RESTAURACJA ,PARKOWA", Anna i Dariusz Moczulscy
34 SZKOLNE SCHRONISKO MtODZIEZOWE W KROSNICACH
36 GOSPODARSTWO AGROTURYSTYCZNE , GtOWACZOWKA", Janina Glowacz
38 KOMPLEKSOWE UStUGI TURYSTYCZNE W DOLINIE BARYCZY, Maciej Kowalski
40 OSRODEK JEZDZIECKI ,JURAND”, Grazyna i Jerzy Katni
42 OSRODEK EDUKACII EKOLOGICZNEJ W KROSNICACH
44 GOSPODARSTWO RYBACKIE ,MOZDZANOW", Grzegorz Girus i Karol Girus
46 HOTEL GOSIiR W TWARDOGORZE
48 PRZEWODNIK LOKALNY, Wtodzimierz Ranoszek
50 STANICA ,,BIALY DANIEL" W SOSNIACH, Krzysztof Bochen
GOSPODARSTWO RYBACKIE ,,RUDA ZMIGRODZKA",
52 Regina i Jan Krzysztof Raftowicz
GOSPODARSTWO AGROTURYSTYCZNE ,AGRO-SPA CHYNOWA",
54 Aneta i Grzegorz Mattoka
GOSPODARSTWO AGROTURYSTYCZNE ,SIEDLISKO ZURAW | CZAPLA',
56 Agata Benke-Buchaniewicz

58 ZAGRODA GRABOWNICA, Jolanta Bogatsu
60 GOSPODARSTWO ,ROGATA OWCA", Beata Piekalska
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Europejski Fundusz Rolny na Rzecz Rozwaju Obszaréw Wiejskich. Europa inwestujaca w obszary wiejskie.

Zadanie realizowane przez Stowarzyszenie ,Partnerstwo dla Doliny Baryczy”
w ramach dziatania 4.31 Funkcjonowanie LGD, nabywanie umiejetnosci

i aktywizacja, wspétfinansowane ze srodkéw publicznych i UE w ramach osi 4
— LEADER Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2007-2013.

Rozlicz PIT i przekaz 1% podatku
Kazda osoba rozliczajaca sie z urzedem skarbowym moze przekazac 1% swojego podatku na
rzecz Stowarzyszenia , Partnerstwo dla Doliny Baryczy” (organizacji pozytku publicznego). Na
stronie www.nasza.barycz.pl znajda Paristwo darmowy program do rozliczenia PIT. Zebrane
fundusze pozwola nam dofinansowac dziatania wspierajace lokalna aktywnos¢ i rozwija¢
przedsiebiorczo$¢ wyjatkowych mieszkaricéw Doliny Baryczy.

Wpisz nasz KRS w swoj PIT!
KRS: 0000319202












